1. Aus dem LC-Management

' LC-Team

Cluster OO beschaftigt.

Herausforderung angenommen hat.

E-Mail: maria.kloibhofer@wkooe.at
Tel.: 05-90909-3553

walf

LC-Homepage neu

Maria Kloibhofer ist seit 02. Juli 2007 als Cluster-Assistentin im Lebensmittel-

Sie hat die Nachfolge von Evelyn Gierlinger angetreten, die eine neue

Ab Herbst 2007 haben Sie als LC-Partner erstmals die Mdglichkeit, sich auf der LC-Homepage mit Fotos

altls

und einem umfassenden Firmenprofil zu prasentieren.

Dieses Onlineprofil wird die Druckversion des
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LC-Leistungskataloges ersetzen.

Damit Sie lhr Unternehmen mit lhren aktuellen Firmen-
daten prasentieren konnen, haben wir Ihnen die
entsprechenden Datenbdgen gemailt.

Bitte schicken Sie uns die ausgefiillten Datenbégen inkl.
Fotos der Ansprechpartner, Produkte und des Betriebes
retour. Sie kénnen die Daten per E-Mail, Fax oder per
Post an den LC OO schicken.

WIRTSCHAFTSKAMMER ORERBSTERREICH
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Die von
gestellten Fotos mussen frei von Rechten Dritter sein. Sie
halten uns hinsichtlich samtlicher Anspriiche Dritter
schad- und klaglos, die auf einer Verletzung von Rechten
Dritter durch Sie begriindet sind und gegen uns geltend
gemacht werden.

Bitte senden Sie uns auch lhr aktuelles Firmenlogo fir Ihr
Firmenprofil auf der LC-Homepage.

In weiterer Folge wird es fur Sie mdglich sein, lhre Daten
online selbst zu warten. Nahere Informationen dazu
erhalten Sie im Herbst 2007.

Vielen Dank im Vorhinein fur Ihre tatkraftige
Unterstiitzung.
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Wussten Sie schon ...? LC-Partner-News Jobborse Impressum

Neue LC-Partner Veranstaltungen Kooperationsprojekte Partnerbdrse
L ] 15.- 19.5ept. 2007 Messe Wels L ] 15.- 19.5ept. 2007 Messe Wels
diegenuss LC-Stand auf der Genuss 2007 diegenuss

Von 15. - 19. September 2007 wird der Lebensmittel-Cluster OO auf der Genuss 2007 vertreten sein und
dort sein Dlenstlelstungsangebot vorstellen. Der LC 00 méchte dabei verstarkt Cluster-Partner in den

: A B Vordergrund stellen und wird am LC-Stand Ergebnisse von
Kooperationsprojekten préasentieren.

Des Weiteren bieten wir allen LC-Partnern die Mdglichkeit, mit
Produkten, Broschiiren oder Informationen Uber ihr Unternehmen am
LC-Stand vertreten zu sein.

Wir ersuchen Sie bis spatestens 03.September 2007 um lhre Mitteilung,
. ob bzw. mit welchem Produkt Sie auf der Genuss 2007 am LC-
Messestand vertreten sein mdchten. Selbstverstandlich ist es auch mdglich, Produktmuster dafir zu

Ubermitteln.
<
Produkt-/Firmenprasentation
Die Genuss 2007
Firma:

O Ja, ich mochte mit folgenden Produkten (Produkt-
mustern) am LC-Messestand vertreten sein.

Produkte:

O Ja, ich mochte am LC-Messestand mit Firmeninfor-
mationen vertreten sein.

(Unterschrift)

I?

IMAGY™ e e
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2. Neue LC-Partner

Ein herzliches Willkommen den neuen LC-Partnern!

F
" A . 4020 Linz .
BRA‘IJNION Brau Union Osterreich AG Poschacherstrae 35 WWW.brauunion.at

OSTERREICH

Institut fir Fleischhygiene,

Flelschte_chnologle und 1210 Wien WWW.Vu-wien.ac.at
Lebensmittelkunde der -
- L Veterinarplatz 1

Veterinarmedizinischen

Universitat
Likdrerzeugung Stift 4090 Scharding
Engelszell Stiftstr. 6

3. Wussten Sie schon ...?

Neues EU-Bio-Logo kennzeichnet gesunde Lebensmittel

Die Agrarminister der EU haben sich bei ihrem Treffen auf einheitliche Regeln fir die Kennzeichnung
von Bio-Produkten geeinigt. Ab 2009 mussen biologische Lebensmittel mit dem neuen blaugrinen EU-
Bio-Logo markiert werden. Bereits geltende nationale Bio-Kennzeichen dirfen parallel dazu weiter ver-
wendet werden. Die neue EU-Kennzeichnung soll fir mehr Klarheit und Sicherheit in den europaischen
Supermarktregalen sorgen. L

Um das Bio-Logo auf die Verpackung kleben zu kénnen, missen die Produzenten R ;Y/
bestimmte Erfordernisse erfiillen. So wird in der Regelung angegeben, was bei j) (%
der Bio-Produktion zu beachten ist und wie kontrolliert werden soll. Die /1/\ ‘Q“\,(OU)
Bestimmungen gelten auch fiir importierte Waren. Fir ,technisch unver- zv \(&
meidbare* oder zuféllig erfolgte Verunreinigungen von Bio-Produkten mit f ) \ ‘

Spuren von gentechnisch verédnderten Organismen (GVO) gilt - wie fir \/\ '“r:\“‘/\.\
herkdbmmliche Lebensmittel - der Grenzwert von 0,9 %. Die Mitgliedstaaten \//3\ \(/i’\:\/{m

hatten dies schon im Dezember 2006 beschlossen. | \
In Osterreich gilt derzeit noch ein niedrigerer Schwellenwert von 0,1 % (die /,// \\ \\\\ —
Grenze flr die Nachweisbarkeit) fur biologische Lebensmittel aus heimischer \ ) //
Erzeugung. Die entsprechenden Bestimmungen des Lebensmittelkodex werden N ———= /\\ ‘
nun Gberarbeitet und bis 2009 an die EU-Werte angepasst.

Quelle: Industrie Aktuell
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AMA Marketing: Lebensmittelabsatz auf Rekordhdhe

Im gegenwartigen Jahr 2007 wurde im Lebensmittelhandel so viel verkauft wie nie zuvor. Der Wert der
Produkte entwickelt sich besser als die Menge, was auch auf die Ausbreitung des Bio-Segmentes und den
Verkauf héherwertiger Ware zurlickzufiihren ist.

Das Jahr 2007 scheint ein Jahr der Preissteigerungen zu sein. Betrugen die Preiserhfhungen im Zeitraum
2003 bis 2006 durchschnittlich rund 5%, so stiegen die Preise von 2006 auf 2007 um etwa 8% Uber alle
AMA-Frischemérkte berechnet. ’

In den letzten Jahren konnte beobachtet werden, dass die Konsumenten bewusst
mehr zu Bio und zu hoherwertigen Waren greifen. Sowohl Diskonter als auch
klassischer Lebensmittelhandel reagieren auf diesen Trend und bieten vermehrt
Produkte aus biologischem Anbau an. Als besonders erfolgreich erwiesen sich
dabei die Warengruppen Frisch- und ESL-Milch, Frischobst, Frischgemiise, Fleisch
und Geflugel.

Quelle: www.ama-marketing.at

Haltbarkeit von Lebensmitteln schon bei ihrer Herstellung messen

Durch einen am Fraunhofer-Institut fir Produktionstechnik und Automatisierung entwickelten industrie-
tauglichen Sensor kann die Haltbarkeit von Lebensmitteln im Produktionsprozess kontinuierlich gemes-
sen werden.

Wie lange Lebensmittel haltbar sind héngt vom Wachstum, der
Vermehrung und dem Stoffwechsel von Mikroorganismen ab. Diese
Mikroorganismen kénnen nur mit ,,ungebundenem* Wasser existieren.
Diese Tatsache erklart unter anderem warum Lebensmittel durch Zugabe
von Salz konserviert werden koénnen: Das zusatzliche Salz bindet das
vorhandene Wasser, welches dann Mikroorganismen nicht langer zur
Verfiigung steht - das Lebensmittel ist langer haltbar.

Damit beurteilt werden kann, wie lange ein Lebensmittel haltbar ist, wird
sein Gehalt an ungebundenem Wasser, die so genannte Wasseraktivitat
gemessen. Daflr stehen eine Reihe sehr genauer Labormessgerate zur
Verfligung.

Das am Fraunhofer IPA entwickelte Messgerat ermdoglicht damit eine
weitere  Verbesserung der Lebensmittelsicherheit durch eine
kontinuierliche Produktionskontrolle.

Quelle: Fraunhofer-Institut fur Produktionstechnik und Automatisierung

W K|O il
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Mehr Qualitat fur Fertiggerichte

Das EU-Projekt "Double Fresh", eine drei Jahre dauernde Vereinigung von
Erndhrungswissenschaftern der Uni  Wien samt Kollegen und
Nahrungsmittelherstellern, mdéchte die Qualitat von Fertiggerichten fir den
europaischen Markt verbessern.

Laut Univ.-Prof. Karl-Heinz Wagner koénnen Fertiggerichte frisch gekochte
Produkte nicht ersetzen, da es aber vielen Menschen an Zeit und Lust zum
Kochen mangle, sollten Fertigprodukte eine wichtige Erganzung darstellen,
bei denen auch die Qualitat stimmt.

Der Ernahrungswissenschafter hat auch bereits Verbesserungsvorschlage
parat. So sollte etwa der Ballaststoffanteil in den Fertigprodukten erhéht und mehr Ole mit ungeséattig-
ten Fettsauren eingesetzt werden. Salz mochte der Experte jedenfalls zum Teil durch unterschiedliche
Gewdrze ersetzen.

Quelle: www.gesundesleben.at

Vollkornbrot als Schutz vor Asthma

Eine US-amerikanische Langzeitstudie von der Universitdt Minnesota in Minneapolis bestatigt
jetzt, dass eine Alltagskost mit viel Vollkorn nicht nur vor Entziindungen aller Art
&{ schiutzt, sondern auch das Risiko von Asthma und Arthritis senken kann.

0
& (/5 4200 Frauen im Alter zwischen 55 und 69 Jahren mussten Uber einen
@ Zeitraum von 15 Jahren Fragebdgen zu ihrem Erndhrungsverhalten
SO ausfillen und angeben, wie oft sie Nahrungsmittel wie Naturreis,
é Vollkornbrot oder Getreideflocken aRen. Es zeigte sich, dass jene Frauen,

die am meisten Vollkorn konsumierten (durchschnittlich elfmal pro Woche), ein
C um ein Drittel geringeres Risiko hatten, Asthma oder Arthritis zu entwickeln.

Die Forscher fuhren dies auf einen gewissen entziindungshemmenden Effekt von
Vollkornbrot, Musli & Co. zurick. Es wird vermutet, dass es die in
Vollkornprodukten enthaltenen antioxidativ wirksamen Substanzen sind, die die
Kdrperzellen vor Schéaden durch chronische Entziindungen schitzen.

Quelle: American Journal of Clinical Nutrition
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Nahrungserganzungsmittel verlieren an Beliebtheit

Im Jahr 2004 nahmen noch Uber ein Drittel Nahrungserganzungsmittel ein, heuer sind
es nur mehr ein Viertel der Osterreicherinnen, die Vitaminpraparate und/oder
Mineralstoffe zusatzlich zur Nahrung konsumieren, so das Ergebnis einer telefonischen
Befragung im Rahmen des monatlichen Omnibusses im CATI-Studio der Markant Market
Research GmbH. Erstaunlicherweise sind Frauen héaufiger Konsumenten dieser
Praparate und auch Wienerinnen greifen tendenziell 6fter zu diesen Mitteln als die
restlichen Osterreicherinnen.

Quelle: MARKANT Market Research GmbH

Volumetrics

Das als ,,Volumetrics*“ bekannte Diatprinzip, haben Ernédhrungswissenschaftler von
der Pennsylvania State University einer harten Probe unterzogen:

Ein ganzes Jahr lang sollten abspeckwillige Teilnehmer entweder fettreduziert
oder fettreduziert und zusatzlich Lebensmittel mit einem hohem Wasseranteil
essen.

Am Ende dieser Untersuchung stellte sich heraus, dass in der Gruppe, die
wasserreiches Essen bevorzugen sollte, im ersten halben Jahr die Pfunde schneller
purzelten.

Die Untersuchung ist im ,,American Journal of Clinical Nutrition* erschienen.

Quelle: www.focus.de

Haftungsausschluss

Bei allen in diesem LC-Aktuell enthaltenen Artikeln handelt es sich um Ausziige der unten der angegebenen Quelle genannten Artikel. Da die inhaltliche
Richtigkeit dieser Artikel nicht vollstandig gepriift werden kann, erfolgen alle Angaben ohne jegliche Verpflichtung oder Garantie der LC-Aktuell-Redaktion.
Sie Ubernimmt deshalb keinerlei Haftung fir etwaige vorhandene inhaltliche Unrichtigkeiten.

Der Lebensmittel-Cluster 00 betont ausdriicklich, dass sie keinerlei Einfluss auf die Gestaltung und die Inhalte der gelinkten Seiten hat. Diese Erklarung gilt
fur alle im LC-Aktuell angebrachten Links und fir alle Inhalte der Seiten zu denen Links oder Banner fihren. Eine Haftung fir alle Inhalte der Seiten, zu
denen Links oder Bann fiihren, wird nicht ibernommen.
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4. Veranstaltungen
! Veranstaltungen anderer Anbieter
Seminartitel Datum ngts n Veranstaltungsort Ansprechpartner
WIFI-UNTERNEHMER-AKADEMIE
Das unternehmerische Zahlenwerk - Was Sie als Chef 11.10.2007: 249 00 WIFI Linz WIFI-UNTERNEHMER-AKADEMIE, Tel.: 05-7000-7052,
wissen sollten! 09.00 - 18.00 Uhr ’ erika.spoerker@wifi-ooe.at, Kursnummer: US75c
Betriebswirtschaft fiir Praktiker - Werkzeug zur Unter- 13.10.2007: 249 00 WIEI Linz WIFI-UNTERNEHMER-AKADEMIE, Tel.: 05-7000-7052,
nehmensfiihrung 08.00 - 17.00 Uhr ’ erika.spoerker@wifi-ooe.at, Kursnummer: UV10c
Kundentreue und steigende Umsétze - auch heute 10.10.2007: 299 00 WIFI Linz WIFI-UNTERNEHMER-AKADEMIE, Tel.: 05-7000-7052,
noch moglich?! 08.00 - 17.00 Uhr ’ erika.spoerker@wifi-ooe.at, Kursnummer: UV10c
Ihre Unternehmenskennzahlen - Gelesen wie ein gutes 16.11.2007: 229 00 WIEI Linz WIFI-UNTERNEHMER-AKADEMIE, Tel.: 05-7000-7052,
Buch 14.00 - 21.00 Uhr ’ erika.spoerker@wifi-ooe.at, Kursnummer: UV10c
L 28.09.2007: . WIFI-UNTERNEHMER-AKADEMIE, Tel.: 05-7000-7052
- 1 ’ '
Burn On statt Burn Out - Kampf den Energieraubern! 09.00 - 17.00 Uhr 269,00 WIFI Linz erika.spoerker@wifi-ooe.at, Kursnummer: UV10c
Lebensmittelakademie
Spezialseminar - Sensorische Analyse fiir Fleisch und Lebensmittelakademie des 6sterreichischen Gewerbes,
Wurstwaren 29.08.2007 300,00 HTL Hollabrunn Tel.: 05-90900-3634, Im-akademie@wko.co.at
LVA- Lebensmittelversuchsanstalt
. i 12.09.2007 Wien LVA-Lebensmittelversuchsanstalt, Blaastrale 29, 1190 Wien
IFS - die neue Version 5 e 440,00 Tel.: 01-36 88 555-11, Fax: 01-36 88 555-20, bg@Iva.co.at
,.Was gibt es Neues im Lebensmittelrecht? - ein . LVA-Lebensmittelversuchsanstalt, BlaastralRe 29, 1190 Wien
Update-Seminar 27.09.2007 440,00 Wien Tel.: 01-36 88 555-11, Fax: 01-36 88 555-20, bg@Iva.co.at
qualityaustria
qualityaustria, Kundenservice, Am Winterhafen 1, 4020 Linz
" S - 20.09.2007: Renaissance Hotel Tel.: (+43 732) 34 23 22, Fax: (+43 732) 34 23 23
Osterreichischer Qualitatstag 2007 10:00 - 17:30 Uhr kostenlos in Salzburg E-Mail: office@qualityaustria.com
mmm- Teet '"'El'..uwn
=
mETscuiFTaauidER R savanenicu Seite 7 3uli 2007



mailto:erika.spoerker@wifi-ooe.at
mailto:erika.spoerker@wifi-ooe.at
mailto:erika.spoerker@wifi-ooe.at
mailto:erika.spoerker@wifi-ooe.at
mailto:erika.spoerker@wifi-ooe.at
mailto:lm-akademie@wko.co.at
mailto:bg@lva.co.at
mailto:bg@lva.co.at
mailto:office@qualityaustria.com

Aus dem LC-Management Woussten Sie schon ...? LC-Partner-News Jobborse Impressum

Neue LC-Partner Kooperationsprojekte Partnerbdrse

' Messen und internationale Veranstaltungen

Sana Anuga FHC Shanghai Igeho
)8 &8
L“ﬂ n:!A!:l:-‘-' FOR THE FUSTI
anuga _
Internationale Ausstel- International Exhibi- Internationale Fach-
lung fir natirliche und Wichtigste Fachmesse tion for the Food, messe fur Gemein-
biologische Produkte der Food & Beverage- Drinks, Hospitality, schaftsgastronomie,
Welt Foodservice, Bakery & Hotellerie und
Retail Industries Restauration
13. - 16.9.2007 13. - 17.10.2007 14. - 16.11.2007 17.-21.11.2007
in Bologna in Koln in Shanghai, China in Basel, Schweiz

diegenuss 15. - 19. Sept. 2007, Messe Wels - Fachinformation der Giteklasse A

Neben dem umfangreichen Ausstellungsbereich zu Backerei, Konditorei, Fleischerei und Gastronomie ist
es auch das Rahmenprogramm, das diegenuss in Wels von 15. bis 19. September 2007 zum Treffpunkt
fur Fachbesucher und Entscheidungstrager macht. Namhafte Referenten informieren die Fachbesucher
in hochkaratigen Symposien tber folgende Themen:

diegenuss | symposien

Montag, 17. September 2007:
Symposium Bio von Bio Austria und Demeter
Bund mit Mag. Sabine Taudes, Austria Bio Garantie;
Claus Holler, BIO AUSTRIA; Rudolf Hoheneder,
Demeter Bund; Roman Schober, Mag. Hans Daurer,
AL-Naturkost Handels GmbH

I @ -19. Sept 20 07 esse Wels
gFu hme

fiir OBA, l]ﬁ\l 34, OFFA, GASTRO

Symposium ,,Lokal statt global - man schmeckt’s
Gastronomiesymposium  mit  Giulio  Colomba,
Vizeprasident Slow Food International;

Osterreich Werbung; Lebensministerium; Agrarmarkt-Marketing Austria; Fachverband
der Gastronomie und Hotellerie; c+c pfeiffer; Moderation: Chefred. Dieter Kofler, OGZ

Dienstag, 18. September 2007:
Symposium Landwirtschaft und Gewerbe ,,Langsam wachs ma zam" - Partnerschaft ftr
Genuss in der Region, Agrarmarkt-Marketing Austria; Bundesinnung Lebensmittel und
Natur; Forschungsinstitut fur Kooperationen und Genossenschaften an der WU-Wien; Die
Troadbacker; Wolfgang Seidl, Fleischermeister; Syntact Unternehmensberatung;

Mittwoch, 19. September 2007:
9. AMA Fleischforum

Infos zu diegenuss bei: Messe Wels, Doris Rosenegger unter +43(0)7242/9392-6618 und im Internet unter
www.diegenuss.at

iy

irdre1™
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5. LC-Partner-News

Leeb Schaf- & Ziegenmolkerei zahlt
den hochsten Bauernmilchpreis

Bio-Schaf- und Ziegenmilch hatte aufgrund ihrer hochwertigen
Inhaltstoffe schon immer einen hoéheren Preis als Biomilch vom
Rind. Durch die hohe Nachfrage nach den beiden Milchsorten stieg
der Preis in den letzten Monaten kraftig an: Die 40 Lieferanten der
Leeb Schaf- & Ziegenmolkerei erhalten jetzt um bis zu zehn Cent
mehr. Bio-Ziegenmilch wird also im Durchschnitt mit 74 Cent be-
zahlt, Bio-Schafmilch kostet im Jahresschnitt 108 Cent.

Intensive Verhandlungen und das Vertrauen auf die Marktpartner von
Leeb Schaf- &Ziegenmolkerei sollen, da solche Preiserhéhungen nur
schwer im Handel weiterzugeben sind, Einigungen erzielen.

Produkte von Leeb Schaf- & Ziegenmolkerei sind in allen Biofachge-
schaften und bei Spar erhaltlich.

Spitz auf Vorreiterrolle im Umweltschutz

Der Nahrungsmittelerzeuger Spitz strebt laut eigenen Angaben
eine Rolle als Oko-Pionier an und steigert deshalb sein
Engagement fur Klima- und Umweltschutz.

Im Jahr 2006 wurden eine Klaranlage und ein Bio-Warme-
Kraftwerk in Betrieb genommen. Das Kraftwerk soll dann in
der Endausbaustufe auch die Gemeinde Attnang-Puchheim mit
Warme aus Holz versorgen.

Auf Initiative von Spitz wurde in Zusammenarbeit mit Coca-
Cola, Radlberger, Rauch und Véslauer eine Recycling-Anlage
fur Pet-Kunststoff gebaut und heuer soll weiteres Geld in
neue Produktionsanlagen investiert werden.

Seite 9 Juli 2007
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6. Kooperationsprojekte

Tiefgekiihltes Geback - innovativ verpackt - in der Mikrowelle knusprig gebacken

Eine Projektgruppe bestehend aus vier LC-Partnern Microback GmbH, Kunstmihle
Josef Knoll, ACS Analytical Control Service GmbH, Ingenieurblro flr technische
Chemie und Kovarik Harald-Premium Brands setzen es sich zum Ziel, ihren
Konsumenten tiefgekiihltes Geback, das in nur 2 Minuten in der Mikrowelle
knusprig gebacken wird, zu entwickeln.

Vorteile dieser Entwicklung sind, dass keine zusatzlichen Gerate bendtigt werden, das Handling ist ein-
fach und der Preis liegt am Niveau des klassischen Backers.

Bevor das Produkt aber den Markt erobern kann, muss verstarktes Augenmerk auf die Fertigentwicklung
der Backmischung gelegt werden, dadurch wird die Qualitat gesichert und das Produkt vor der Austrock-
nung geschitzt.

Ein weiterer wichtiger Aspekt ist die Verpackung, denn sie sollte fir jedes Produkt verwendbar sein und
zusatzlich optisch ansprechend sein.

7. Jobborse

Stellengesuch

Eine Absolventin des Studiums Wirtschaftswissenschaften mit den Schwerpunkten Internationales
Management, Strategisches Management, Fachsprache Englisch und Internationales Marketing sowie
einer Spezialisierung im Bereich Unternehmensgriindung sucht eine interessante und herausfordernde
Aufgabe im Bereich Office- und Projektmanagement. Erfahrungen im Rahmen diverser Praktika sowie
ein studienbezogener Auslandsaufenthalt in Frankreich runden das Ausbildungsprofil zusatzlich ab.

Nahere Auskiinfte erhalten Sie im Biiro des LCOO.

Kontakt: Lebensmittel-Cluster OO, Hessenplatz 3, 4020 Linz, Mag. Michaela Jomrich
Tel.: 05-90909-3551, michaela.jomrich@wkooe.at,

Seite 10 Juli 2007
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8. Partnerborse

Wir méchten darauf hinweisen, dass das Vermittlungsservice im Rahmen der Partnerborse
ausschlieBlich LC-Partnern zur Verfligung steht!

"

Technologieangebot:

Cheap and new traceability solution for food SME, to apply the European law 178/2002 (Food Law)
A French SME has developed a new traceability system for agro food SMEs. It complies with European
law 178/2002 and allows applying it. It is based on automatic identification, data capture and a soft-
ware giving ways to identify/store and retrieve the different flows. This is the cheapest solution avail-
able. This SME is looking for partners to license. Thanks to a technology transfer and a continuous sup-
port they will market it by integrating this product into their own products range.

Nahere Informationen finden Sie auf:
http://www.bit.or.at/irca/bbsshow8.php?ref1=05%20FR%20RACR%200CUO0&VvQuelle=0Online%20Recherch
e&bcc=

Technologienachfrage:

Biologically active compounds - recognition of natural anti-oxidants in wine and cider to improve
quality beverages

Beverage protection against oxidation has important influence on the activities of microorganisms,
which cause instability of wine and other products. At present, sulphur dioxide is used as anti-oxidant,
and there is up 15 to 20 per cent of population that is allergic to this. The way to protect beverages
without using sulphur dioxide is using of natural anti-oxidant compounds. A Czech SME, active in R&D, is
looking for partners for identification of natural anti-oxidants.

Nahere Informationen finden Sie auf:
http://www.bit.or.at/irca/bbsshow8.php?ref1=07%20CZ%20CZBP%200HOM&vQuelle=Online%20Recherch
e&bcc=

Weitere Kooperationsangebote finden Sie in der
IRC Technologiedatenbank auf www.irca.at

Kontakt: Lebensmittel-Cluster OO, DI Jiirgen Neuhold, Hessenplatz 3, 4020 Linz
Tel.: 05-90909-3550, Fax: 05-90909-3549, juergen.neuhold@wkooe.at

Seite 11 Juli 2007


http://www.bit.or.at/irca/bbsshow8.php?ref1=05%20FR%20RACR%200CUO&vQuelle=Online%20Recherche&bcc
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http://www.bit.or.at/irca/bbsshow8.php?ref1=07%20CZ%20CZBP%200H0M&vQuelle=Online%20Recherche&bcc
http://www.bit.or.at/irca/bbsshow8.php?ref1=07%20CZ%20CZBP%200H0M&vQuelle=Online%20Recherche&bcc
http://www.irca.at/
mailto:juergen.neuhold@wkooe.at?subject=Technologieangebot%20/%20Technologienachfrage

Aus dem LC-Management Woussten Sie schon ...? LC-Partner-News Jobborse

Neue LC-Partner Veranstaltungen Kooperationsprojekte

Bei der Erstellung der Kooperationsborse arbeitet der LC OO mit der
CATT Innovation Management GmbH - Innovation Relay Centre Austria zusammen.

Nutzen Sie die Mdoglichkeit, in der IRC-Datenbank nach internationalen Technologiekooperationen zu
suchen. Verwenden Sie dazu den, fir lhre Branche passenden Link und finden Sie aus den rund
129 Technologieprofilen, die allein im Juli 2007 online zur Verfligung stehen, ein geeignetes Profil.

http://www.bit.or.at/irca/results.php?branchen=006002 fir Biologie/Biotechnologie
http://www.bit.or.at/irca/results.php?branchen=007001 fur Landwirtschaft
http://www.bit.or.at/irca/results.php?branchen=008001 fiir Lebensmitteltechnologien
http://www.bit.or.at/irca/results.php?branchen=008002 fur Lebensmittelqualitat
http://www.bit.or.at/irca/results.php?branchen=008003 fiir Erndhrung und Gesundheit
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