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LC-Aktuell

August 2010

Die Partner des Lebensmittel-Cluster OO spiegeln das facettenreiche
Bild der Branche wider - von der agrarischen Seite bis hin zu den
Lebensmittel produzierenden Betrieben, Handel und Gastronomie,
Verpackungsproduzenten und diversen Forschungs- und
Bildungseinrichtungen. Derzeit sind 249 Betriebe und Institutionen
Partner beim LC 0O0.

Nahere Informationen erhalten Sie auf Seite 2.

Ein Forscherteam der Tufts-Universitat in Boston hat nun anhand
einer Studie festgestellt, dass ein niedriger Vitamin D-Spiegel einen
negativen Einfluss auf die Denkleistung hat.

Nahere Informationen erhalten Sie auf Seite 6.

Derzeit werden Lebensmittel wie Honig und Mehle entsprechend den
einschldgigen Normen untersucht. Die Schwankungen der
Produktqualitat bedingen ein hohes MaR an Flexibilitat bei der
Produktion und unter Umstdanden auch einen verstarkten
Personaleinsatz. Deshalb haben sich der 00. Landesverband fiir
Bienenzucht, die Josef Manner & Comp. AG sowie die PROFACTOR
GmbH zu einem vom Land OO geférderten Kooperationsprojekt
zusammengeschlossen.

Nahere Informationen erhalten Sie auf Seite 15.
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1. Aus dem LC-Management "

Abschluss 10. Projektjahr

Mit Ende August 2010 wird das 10. Projektjahr des Lebensmittel-Clusters OO abgeschlossen. Derzeit
sind 249 Partner im offenen Netzwerk aktiv.

Nachfolgend ein kurzer Uberblick uiber die wichtigsten Kennzahlen des 10. Projektjahres.

LC-Partmer: 249
Gesamtmitarbeiter ca.: 15.528
Gesamtumsatz ca.: € 2.034.345.000

LC-Partner nach Mitarbeiterzahl

Mitarbeiter » 250 iE 6,02%
250 > Mitarbeiter » 50 43 17,27%

Mitarbeiter < 50 191 76, 71%

LC-Partner nach Unternehmensgrafe

Grofunternehmen 16 6,43%
Klein- und Mittelstdndizche Unternehmen 64 25 70%
Kleinstunternehmen 138 55..41§
sonstige 31 12.45%

LC-Partner - Regicnale Verteilung
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LC-Mitarbeiterin in die Babypause verabschiedet

Frau DI (FH) Johanna Zauner-Ostheimer erwartet im Oktober ihr erstes Kind. Aus

diesem Grund wurde sie mit Ende Juli in die wohlverdiente Babypause
verabschiedet.

uuuuuuuuuuuuuuuuuuuuuuuuuuuuuuu
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2. LC-Partner

sh

LC-Partner stellen sich vor

Neuburger GmbH & Co. KG

In der Fleischerei des Ahnherrn entwickelte 1948 Hermann
Neuburger senior in Ulrichsberg im Muhlviertel das original
Neuburger-Rezept.

1986 Ubernahm Hermann Neuburger junior das Unternehmen. Er
konzentrierte sich auf den "Neuburger', perfektionierte die
Produktion und erweiterte den Vertrieb. Seit 1995 kann man in ganz
Osterreich - taglich frisch - den original Neuburger genieRen.

Neuburger ist in Ulrichsberg im oberen Muahlviertel zu Hause. Die
naturbelassene, kiihle und waldreiche Landschaft des Bohmerwaldes
ist der Hintergrund fir viele Qualitatsmerkmale des Neuburgers. Wie
etwa die aufwandige Art der Herstellung, die erst den
herausragenden Geschmack garantiert.

Mehr als 50 Mitarbeiter geben in einem modern ausgestatteten
Fleischbetrieb téaglich ihr Bestes, damit der Neuburger so schmeckt,
wie er schmecken soll.

Nahere Informationen zur Neuburger GmbH & Co. KG erhalten Sie
unter www.lebensmittel-cluster.at

Wollen auch Sie durch ein erstklassiges Firmen- und Produktprofil
auf der LC-Website vertreten sein, so scheuen Sie sich nicht mit uns
Kontakt aufzunehmen! E-Mail: maria.schweighofer@wkooe.at
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3. Wussten Sie schon ...?

Versorgungssicherheit mit elektrischer Energie Unternehmensbefragung

Das wissenschaftliche Projekt BlackO.1 untersucht im Rahmen der ,,KIRAS Sicherheitsforschung* des
Bundesministeriums  fur  Verkehr, Innovation und Technologie, gemeinsam mit den
Wirtschaftskammern Osterreichs, dem Bundeskanzleramt und anderen Projektpartnern die Sicherheit
der Versorgung mit elektronischer Energie in Osterreich.

Dabei ist es sehr wichtig, genau zu wissen, wie stark dsterreichische Unternehmen, Institutionen und
Einrichtungen in ihrer Tatigkeit von einer Unterbrechung der groRraumigen, offentlichen
Elektrizitatsversorgung (Black-Out) betroffen waren. Das Projekt BlackO.1 untersucht verschiedene
Szenarien dieser GroRstérungen mit dem Ziel die Elektriziatsversorgung in Osterreich auch in Zukuft
sicherstellen zu kénnen.

Die Umfrage ist auf www.Energieforschung.eu verfiigbar.

Auf www.lebensmittel-cluster.at befindet sich eine Vorstellung des Projekts BlackO.1 mit allen
Projektpartnern, sowie eine Hintergrundinformation zur Situation der Versorgungssicherheit in
Osterreich.

ENERGIE
INSTITUT

an der Johannes Kepler Universitat Linz
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Vitamin D firs Gehirn

Ein Forscherteam der Tufts-Universitat in Boston hat nun anhand einer
Studie festgestellt, dass ein niedriger Vit|amin D-Spiegel einen negativen
Einfluss auf die Denkleistung hat.

Bei der Alzheimerkrankheit, die ungefahr 47 Prozent der Erwachsenen ab
dem 85. Lebensjahr betrifft, ist die kognitive Funktion des Gehirns, also
die Fahigkeit verfiugbare Informationen fir Tatigkeiten des téglichen
Lebens zu verwenden, stark beeintrachtigt.

© Jetti Kuhlemann /7 www.pixelio.de

Wie die Forscher nun mitteilen, ist das Vitamin D im Hippocampus und in den Kleinhirn-Gebieten an
der Planung, der Verarbeitung und dem Formen neuer Erinnerungen beteiligt.

1.000 Personen im Alter von 65 bis 99, die hausliche Pflege erhalten, wurden in die Studie
eingeschlossen. Altere Personen, die zu Hause versorgt werden, haben eine héhere Gefahr an einem
Vitamin D Mangel zu leiden, weil sie Sonnenlicht seltener ausgesetzt sind.

Nur 35 Prozent der Studienteilnehmer hatten ausreichend hohe Blutkonzentrationen des Vitamin D
(>50nmol/L). Sie zeigten bessere Leistungen in kognitiven Tests als Probanden, die niedrigere
Vitamin D-Konzentrationen hatten.

Quelle: www.gesundesleben.at

EU-Logo fur Biolebensmittel

Wer im EU-Ausland nach Bioprodukten sucht, kann sich kinftig an einem
geschwungenen Blatt aus zwolf Sternen orientieren. Seit 1. Juli 2010 werden
Bioprodukte in der EU mit einem neuen Logo gekennzeichnet. Ubergangsregeln
gelten bis 2012. Neben dem Bioblatt ist die Oko-Kontrollstellennummer
angegeben. Unter dieser Nummer muss ein Hinweis stehen, wo die Rohstoffe

herkommen.
Bildquelle: www.orf.at

Quelle: www.praeventissimo.at
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Gesunde Erndhrung macht glucklich

Die richtige Ernahrung kann die Psyche positiv beeinflussen und sogar
Depressionen lindern. Uber diese neuen Forschungsergebnisse berichtet die
ZEIT Wissen-Ausgabe.

© Lizzy Tewordt / www.pixelio.de

Besondere Beachtung fi|ndet bei den Forschern der University of California in Los Angeles das "zweite
Gehirn", ein Nervensystem in den Darmwéanden, das dem Gehirn wie ein Zwilling dhnelt. Kopf und
Bauch stehen in stéandigem Austausch - liberraschenderweise gehen aber 90 Prozent aller Signale vom
Darm aus und landen in den Hirnarealen, die fir unsere Gefuhle und Stimmungen zustéandig sind. Die
Gemutslage wird vom Darm viel starker beeinflusst, als bisher angenommen.

Egal, ob Kurzzeitfasten, Low-Carb-Diat oder Fastfood-Erndhrung - die Studien deuten darauf hin, dass
sich jede Ernahrungsweise anders auf unsere Psyche auswirkt.

Eine gute Speiseplangestaltung kann fur eine deutlich bessere Laune sorgen. Ein wichtiger Botenstoff
im Gehirn ist dabei das Serotonin, auch Glickshormon genannt. Je mehr Serotonin vorhanden ist,
umso besser ist die Stimmung.

Quelle: www.oe24.at

Chilischoten kénnen Blutdruck senken

Der scharfe Inhaltsstoff von Chilischoten kann offenbar den Blutdruck
senken. Wie eine chinesische Studie zeigt, bekampft die Substanz
Capsaicin zumindest bei Ratten Bluthochdruck. Demnach erzeugt der
Stoff nicht nur im Mund ein brennendes Gefiihl, sondern er sorgt auch
dafir, dass sich die Innenwand der Blutgeféalle entspannt. Dort
aktiviert Capsaicin einen Rezeptor, der zur verstarkten Produktion von
Stickoxid fuhrt, wie die Forscher der Universitdt Chonqging in der
Zeitschrift "Cell Metabolism" berichten.

© derlLord / www.pixelio.de

Die Forscher glauben, dass davon nicht nur Ratten profitieren, sondern auch Menschen. Zur
Begrindung verweisen sie darauf, dass Bluthochdruck in Nordostchina viel haufiger vorkommt als im
Stidwesten des Landes, wo die Bevolkerung deutlich scharfer isst.

Mdglicherweise gibt es sogar eine Alternative fiir jene Patienten, die scharfen Geschmack nicht
mogen: Japanischer SuRpfeffer enthalt die Substanz Capsinoid. Diese ist Zhu zufolge eng mit
Capsaicin verwandt und hat ersten Studien zufolge scheinbar eine &ahnliche blutdrucksenkende
Wirkung.

Quelle: www.oe24.at
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Comics beeinflussen Erndhrung von Kindern

Thailandische Forscher haben nun herausgefunden, dass Heranwachsende im
Kindergartenalter bei der Erndhrung gern Comic-Helden nacheifern: Essen die
Figuren viel Gemuse, finden auch Kinder mehr Gefallen an der gesunden Kost.
Zudem sollten sich Erwachsene beim Essen zu den Kindern setzen und
dieselbe Nahrung zu sich nhehmen. Das verfihrt die Kleinen dazu, das gesunde
Erndhrungsverhalten nachzuahmen.

© Maja-Dumat / www.pixelio.de

Im Fachmagazin "Nutrition & Dietetics" berichten sie Uber ihre Studie: Zwei Monate lang sind Kinder
im Alter von vier bis funf Jahren an Frischkost herangefiihrt worden. Die Heranwachsenden haben
Gemusesamen gepflanzt, Obst und Gemuse probiert, zusammen eine Gemusesuppe gekocht und
Popeye-Videos angeschaut. Die Eltern sind mit einbezogen worden, sie haben ihre Sprosslinge zu
Hause ebenfalls zum Essen frischer Lebensmittel animiert. Durch diese MaBnahmen hat sich der
Gemisekonsum der Kinder durchschnittlich verdoppelt.

Quelle: www.derstandard.at

Apfel konnen Darmschaden reparieren

Lebensmitteltechniker der Technischen Universitat Kaiserslautern haben nun
. herausgefunden, dass die Inhaltsstoffe in Apfeln geschadigte Zellschichten des
Darms reparieren kdnnen. Die Polyphenole im Obst sorgen dafur, dass sich die
Raume zwischen den Zellen der Darmwand schlieBen, so kénnen schéadliche
Stoffe diese Schicht nicht mehr passieren und gelangen so auch nicht ins Blut.

© JMG / www.pixelio.de

Zusatzlich fangen Polyphenole schédliche Radikale in menschlichen Zellen ab, verringern oxidativen
Stress und hemmen Entziindungen, berichten die Forscher. Da die Stoffe beim Klaren von
Fruchtsaften teilweise verloren gehen, sollten Verbraucher aus gesundheitlichen Griinden
naturtriiben Apfelsaft bevorzugen, so die Forscher. Polyphenole stecken allerdings nicht nur in
Apfeln, sondern auch in anderen Obst- und Gemiisesorten wie etwa Zwiebeln und Heidelbeeren.

Quelle: www.oe24.at

Haftungsausschluss

Bei allen in diesem LC-Aktuell enthaltenen Artikeln handelt es sich um Ausziige der unten der angegebenen Quelle genannten Artikel. Da die inhaltliche
Richtigkeit dieser Artikel nicht vollstédndig gepruft werden kann, erfolgen alle Angaben ohne jegliche Verpflichtung oder Garantie der LC-Aktuell-
Redaktion. Sie tbernimmt deshalb keinerlei Haftung fur etwaige vorhandene inhaltliche Unrichtigkeiten.

Lebensmittel-Cluster 00 betont ausdriicklich, dass sie keinerlei Einfluss auf die Gestaltung und die Inhalte der gelinkten Seiten hat. Diese Erklarung
gilt fur alle im LC-Aktuell angebrachten Links und fir alle Inhalte der Seiten zu denen Links oder Banner fiihren. Eine Haftung fir alle Inhalte der
Seiten, zu denen Links oder Banner fihren, wird nicht tbernommen.
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4. Veranstaltungen

")

LC-Veranstaltungen

LC-Seminar Automatisierung

Intelligente Automatisierungslésungen tragen nicht
nur in GroRbetrieben zur Optimierung der
Prozessablaufe sowie zur Effizienzsteigerung bei.

Anhand von  Anwendungsbeispielen in  der
Lebensmittelwirtschaft lernen Sie bei diesem
Seminar Moglichkeiten der Automatisierung von
Produktionsprozessen kennen, die Sie auch als
kleiner und mittlerer Betrieb bei der Verbesserung
Ilhres Hygienemanagements unterstitzen.

Dariiber hinaus héren Sie bei der Veranstaltung, wie
Automatisierungslésungen zur Effizienzsteigerung
beitragen kénnen, indem innerbetriebliche
logistische  Aspekte in lhrem Unternehmen
gesamtheitlich betrachtet werden.

Nahere Informationen erhalten Sie unter
www.lebensmittel-cluster.at

LC-Informationsveranstaltung Regionalitat

In dieser Informationsveranstaltung, die vom
Lebensmittel-Cluster 00 in Kooperation mit dem
Genussland OO0 organisiert wird, erfahren Sie
Wissenswertes, welche Erwartungen lhre Kunden an
regionale Produkte haben und unter welchen
Voraussetzungen heimische Spezialitdten den Weg
in die Einkaufskdrbe finden.

Ebenso bietet diese Veranstaltung Raum fir einen
Gedankenaustausch  zum Thema Regionalitat
zwischen Handlern und Produzenten.

Nahere Informationen erhalten Sie unter
www.lebensmittel-cluster.at

August 2010 Seite - 9 -

Freitag, 01. Oktober 2010
09:00 - 12:00 Uhr
WKO Oberosterreich

Teilnahmegebihr: € 50,00

Die Veranstaltung wird unterstitzt von

COPADATA

VERPACKUNGSMASCHINEN
GAMA * FORDERANLAGEN

Dienstag, 12. Oktober 2010
17:00 - 20:00 Uhr
WKO Oberosterreich

Teilnahmegebihr fur LC-Partner und Partner des
Genussland 00: € 50,00
Regulare Teilnahmegebihr: € 90,00

Die Veranstaltung findet in Kooperation mit
Genussland 0O statt

Genussland
Oberodsterreich

WIRTSCHAFTSKAMMER OBEROSTERREICH
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00 Exporttag 2010

Die jungsten AuRenhandelszahlen belegen, dass der
Exportmotor wieder voll angesprungen ist. Nun gilt
es den frischen Aufwind zu nutzen, neue Markte zu
sondieren und die sich abzeichnenden Chancen im
Ausland aktiv zu ergreifen. Der OO Exporttag 2010,
am Donnerstag den 4.11.2010 im Palais
Kaufméannischer Verein Linz, unterstitzt Sie dabei.

Aufgrund der hervorragenden Wachstumsprognosen,
der enormen Kaufkraft und der gunstigen
demografischen Entwicklung, bieten kinftig vor
allem die sog. ,,BRIC-Lander* - Brasilien, Russland,
Indien und China - beste Exportchancen. Diese
vielversprechenden Zukunftsmarkte stehen deshalb
beim diesjahrigen OO Exporttag besonders im
Mittelpunkt.

Nahere Informationen zum Programm und zur
Anmeldung unter www.exportcenter.at
oder im Export Center 00 Tel 05-90909-3456.

export > center

OBEROSTERREICH 5

Donnerstag, 04. November 2010
Palais Kaufmannischer Verein

Bismarckstralle 1 / LandstraRe 49
4020 Linz

Die Teilnahme ist kostenlos!

Oberbank

3 Banken Gruppe

W K O s

WIRTSCHAFTSKAMMER OBERGSTERREICH

- i : 0
W K O |-= [
LIL3EIE bmi

AUSSENWIRTSCHAFT OSTERREICH

Die Veranstaltungen im Rahmen des LC 00
werden von der

VKB

BANK

OSTERREICHS UNABHANGIGE BANK

unterstutzt.

Herzlichen Dank!
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Veranstaltungen anderer Anbieter

Seminartitel Datum KE?}: n Veranstaltungsort Ansprechpartner
WIFI-UNTERNEHMER-AKADEMIE
Gedachnistraining fiirs Business - 13.10.2010: 249 00 WIFI Linz WIFI-UNTERNEHMER-AKADEMIE, Tel.: 05-7000-7054,
Sie werden viel(leicht) Augen machen! 09:00 - 17:00 Uhr ’ unternehmerakademie@wifi-ooe.at, Kursnummer: 10146¢
Bringen Sie Beruf und Beziehung unter einen Hut? - 13.10.2010: 3900 WIFI Linz WIFI-UNTERNEHMER-AKADEMIE, Tel.: 05-7000-7054,
Wie Selbstandigkeit & Partnerschaft gelingt ... 18:30 - 20:30 Uhr ’ unternehmerakademie@wifi-ooe.at, Kursnummer: 10161c
Ihr Budget in 6 Stunden - 19.10.2010: 219.00 WIFI Linz WIFI-UNTERNEHMER-AKADEMIE, Tel.: 05-7000-7054,
Wie Sie Plane machen, die sicher halten! 14:00 - 20:00 Uhr ’ unternehmerakademie@wifi-ooe.at, Kursnummer 6491c
Die Kraft der eigenen Mitte - 19.10.2010: 39.00 WIFI Linz WIFI-UNTERNEHMER-AKADEMIE, Tel.: 05-7000-7054,
Die Energie der Shaolin als Fihrungsinstrument! 18:30 - 20:30 Uhr ’ unternehmerakademie@wifi-ooe.at, Kursnummer 9234c
LVA- Lebensmittelversuchsanstalt
Aktuelle Entwickl im Leb ittelrecht 29.09.2010 490.00 Wien LVA Lebensmittelversuchsanstalt, Blaasstralle 29, 1190
uetle Entwickiungen im Lebensmittelrec R ’ Wien, Tel.: 01/36 88 555 - 518, E-Mail: seminare@Iva.co.at
Der int Audit 06.10.2010 490.00 Wien LVA Lebensmittelversuchsanstalt, Blaasstralie 29, 1190
er intérne Auditor T ’ Wien, Tel.: 01/36 88 555 - 518, E-Mail: seminare@Iva.co.at
. 07.10.2010: . LVA Lebensmittelversuchsanstalt, Blaasstrale 29, 1190
. 4 W . . .
Sensorik der Brot- und Backwaren 09:00 - 16:15 Uhr 90,00 en Wien, Tel.: 01/36 88 555 - 518, E-Mail: seminare@Iva.co.at
Quality Austria
Mitglieder OVQ
oder AFQM: Quality Austria Trainings-, Zertifizierungs- und
2 qualitvaustria Lebensmittelforum 20.10.2010: € 140,00 Linz Begutachtungs GmbH, Gonzagagasse 1/24, 1010 Wien,
- quality 09:15 - 19:00 Uhr Herr DI Axel Dick, MSc, Tel.: 01/ 2748747-126, E-Mail:
Nichtmitglieder: axel.dick@qualityaustria.com
€ 190,00
WKO Oberésterreich
F&E-Akademie - Seminar ,,Rapid Prototyping & Rapid 23.09.2010: Firmen Intqrn Training, Frau Gabriela Kuntner, Wiener Str.
] - . o . . 155,00 Wels 150, 4021 Linz, Tel.: 05-7000-7351, Fax: 05-7000-7359,
Tooling - Méglichkeiten & Grenzen 13:00 - 19:00 Uhr . . e h
E-Mail: gabriela.kuntner@fit-international.com
F&E-Akademie - Seminar ,,Kreativitatstechniken zur 14. - 15.10.2010- Firmen Intern Training, Frau Gabriela Kuntner, Wiener Str.
Neuproduktentwicklung und Produktverbesserung* i o : 615,00 Linz 150, 4021 Linz, Tel.: 05-7000-7351, Fax: 05-7000-7359,
10:00 - 18:00 Uhr . - e :
E-Mail: gabriela.kuntner@fit-international.com
August 2010 Seite 11




Messen und internationale Veranstaltungen

BioFach Japan 2010

AWO Gruppenausstellung -
Internationale Fachmesse
fur Bioprodukte flr Japan

21.-23.09.2010
Tokio, Japan

TECNO FIDTA 2010

Internationale Messe der
Nahrungsmittelindustrie

21. - 24.09.2010,
Centro Costa Salguero,
Argentinien

Expoalimentaria 2010

Fachmesse flr Lebensmittel,
Getranke, Gastronomie und
Lebensmitteltechnik

22.-24.09.2010
Lima, Peru

August 2010

Sabah International
Expo SIE 2010

Konferenz und Ausstellung
auf der Fachmesse fir
Industrie, Landwirtschaft
und Immobilien

14. -18.10.2010
Kota Kinabalu, Malaysia

SIAL 2010

Internationaler
Lebensmittelsalon

17.-21.10.2010
Paris, Frankreich

Seite - 12 -
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5. LC-Partner-News

qualityaustria Leistungskatalog 2011 verotffentlicht

qualityaustria

Laistungskataiog 2011

@ qualitysustria

Die Quality Austria GmbH legt den neuen Leistungskatalog vor: Vor
allem in den Bereichen Integrierte Managementsysteme (IMS),
Lebensmittel, Sicherheit und Nachhaltigkeit ist das Angebot
erweitert.  Qualitats-, Umwelt- und  Sicherheitsmanager,
Fuhrungskrafte und weitere Interessierte, kénnen darin aus Uber 30
akkreditierten Lehrgangen und aus zahlreichen Seminaren wéahlen.

Nahere Informationen: www.lebensmittel-cluster.at

Bundesminister Dr. Mitterlehner verleiht Staatspreis

August 2010

Unternehmensqualitat 2010

Am 07. Oktober 2010 wird der Staatspreis Unternehmensqualitat
2010 von Bundesminister Dr. Reinhold Mitterlehner und Quality
Austria GbmH in der WKO in Wien verliehen. Die Auszeichnung
wirdigt exzellente Leistungen in allen Unternehmensbereichen,
nachhaltiges Engagement sowie die konsequente Weiterentwicklung
von Unternehmen. Neben der Vorstellung von nationalen und
internationalen Best-Practice-Beispielen steht der
Erfahrungsaustausch von zahlreichen Experten aus der Praxis im
Vordergrund.

Nahere Informationen: www.lebensmittel-cluster.at
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Mostelleria - die geheimnisvolle Welt der Mostbirne

MOSTELLERIA

Das Familienunternehmen Farthofer hat sich nun einen lang
ersehnten Traum erfullt. Die MOSTELLERIA - die geheimnisvolle
Welt der Mostbirne ¢ffnet seine Pforten. Am 04. September 2010
startet die MOSTELLERIA mit einer ORF NO Radio 4/4 Live-
Ubertragung, moderiert von Thomas Schwarzmann.

Nahere Informationen: www.lebensmittel-cluster.at

100 % Austro Eier und Rekordteilnehmerzahl bei der Genusslandtour 2010

August 2010

Die 2. Genusslandtour wird mit mehr als 480 Starterlnnen und
idealem Sportlerwetter wieder zum Riesenerfolg! Mehr als 480
Wander- und Radsportbegeisterte standen Freitag frih bei idealem
Sportlerwetter am Start beim Moar im Hof unter dem Motto ,,Wir
wandern und treten in die Pedale, beste Lebensmittel aus
Oberosterreich fir alle!**.

Nahere Informationen: www.lebensmittel-cluster.at

Seite - 14 -
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6. Kooperationsprojekte

IR Analytik fur zucker- und starkehaltige Lebensmittel -
neue Methoden zur Untersuchung von Honig, Zucker und Mehl

Infrarot-Spektroskopie bietet die Moglichkeit sehr schnell und zerstérungsfrei diverse Komponenten
zu bestimmen. Als moderne Analysenmethode findet IR Analytik immer mehr Einzug in diverse
Anwendungsgebiete, u.a. auch in der Lebensmittelindustrie.

Derzeit werden Lebensmittel wie Honig und Mehle entsprechend den einschlagigen Normen
untersucht. Diese garantieren eine gute Vergleichbarkeit (wichtig fiir Ringversuche), bedingen aber
einen hohen Zeitaufwand. Die Schwankungen der Produktqualitat bedingen ein hohes Mal3 an
Flexibilitat bei der Produktion und unter Umstéanden auch einen verstéarkten Personaleinsatz. Deshalb
haben sich der O0. Landesverband fiir Bienenzucht, die Josef Manner & Comp. AG sowie die
PROFACTOR GmbH zu einem vom Land 00 geforderten Kooperationsprojekt zusammengeschlossen.
Ziel ist es, ausgewahlte Parameter bei der Qualitéatskontrolle von Honig, Mehl und Zucker mit Hilfe
einer neuen schnellen Methode, die auf Infrarot- bzw Nahinfrarot-Spektroskopie und anschliel3ender
chemometrischer Auswertung (multivariate Datenanalyse nach der PLS-Methode) beruht, zu
bestimmen.

Bruker FT-Infrarotspektrometer Modell Tensor 27
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7. Partnerborse

Wir mdchten darauf hinweisen, dass das Vermittlungsservice im Rahmen der Partnerbérse
ausschlieBlich LC-Partnern zur Verfiigung steht!

Jobgesuch
Fur einen renommierten Lebensmittelbetrieb in der Steiermark (Bezirk Deutschlandsberg) wird ein/e
Qualitatsmanager/in zur selbstandigen und eigenverantwortlichen Fihrung von Bereichen der QM-

Abteilung gesucht.

Nahere Informationen erhalten Sie unter 05-90909-3550.

Technologieangebot:
“Innovatives elektronisches System zur Abwehr von Schadlingen (Ratten, Mause,...)*

Kurzfassung:

A French SME has developed an efficient new solution against rodents for use in agro-industries and
warehouses. It is an electronic system that emits a series of tones across a wide range of frequencies
that result in the rodents being driven from the targeted areas. The solution is easy to use, quick to
set up and can replace or complement the classical chemical solutions used against rodents. The
French company is looking for a Commercial agreement with Technical assistance.

Néhere Informationen zum Angebot:

http://www.enterpriseeuropenetwork.at/marktplatz/index.php?file=bbs-show.php&bbsref=10 FR
34K2 3HIF

Technologienachfrage:

»Komplete Abflllanlage fur stilles Wasser gesucht**

Kurzfassung:

A Spanish company specialized in the collection, analysis and commercialization of spring water is
interested in acquiring a complete production system for water packaging. In order to increase its
range of water containers according to the new clients’ needs, the company is looking for a
production line able to pack different volumes of still water. The company is interested in
commercial agreement with technical assistance for the implementation of a water packaging
system.

Nahere Informationen zur Nachfrage:

http://www.enterpriseeuropenetwork.at/marktplatz/index.php?file=bbs-show.php&bbsref=10 ES
29h3 3HSW
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Weitere Kooperationsangebote und -anfragen finden Sie in der internationalen Technologiedatenbank
des Enterprise Europe Network unter

http://www.enterpriseeuropenetwork.at/marktplatz/index.php?file=start 11.php

Bei der Bereitstellung der Datenbank arbeitet der LC OO mit der CATT Innovation Management GmbH
(regionaler Partner im Enterprise Europe Network) zusammen.

Nutzen Sie die Mdglichkeit, in der Datenbank nach innovativen Technologien zu suchen. Verwenden
Sie dazu entweder Stichworter (in Englisch) oder suchen Sie in den einzelnen Technologiesektoren

Biologie/Biotechnologie
Landwirtschaft
Lebensmitteltechnologien
Lebensmittelqualitéat
Erndhrung und Gesundheit

Automatisch auf Ihre Interessen zugeschnittene Informationen tber Technologieangebote und -
anfragen erhalten Sie unter folgendem Link:

http://www.enterpriseeuropenetwork.at/marktplatz/index.php?file=insert.php.

L S O e e S e de od s ed ddd et e dd dddds b e s e e e de e dd
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8. Impressum

Medieninhaber, Herausgeber und Redaktion: Wirtschaftskammer 0O, Lebensmittel-Cluster OO,
4020 Linz, Hessenplatz 3, Tel.: 05-90909-3553, Fax: 05-90909-3549, lebensmittel-cluster@wkooe.at

Offenlegung nach § 25 Mediengesetz:

Wirtschaftskammer Oberosterreich

Sitz:

Tatigkeitsbereich:

4020 Linz, Hessenplatz 3

Telefon: +43 (0)5 90 909

Email: wirtschaftskammer@wkooe.at
Email: lebensmittel-cluster@wkooe.at

Interessenvertretung  sowie  Information, Beratung und
Unterstiitzung der jeweiligen Mitglieder als gesetzliche
Interessenvertretung.

Der Lebensmittel-Cluster OO bietet seinen Partnerbetrieben
Dienstleistungen im Bereich Information & Kommunikation,
Koordination & Kooperation, Marketing & PR und Qualifizierung
an.

Richtung der Website (,,Blattlinie): Férderung der Ziele des Tatigkeitsbereiches

Im Hinblick auf die technischen Eigenschaften des Internets kann keine Gewahr fir die Authentizitat,
Richtigkeit und Vollstandigkeit der im Internet zur Verfiigung gestellten Informationen Gbernommen

werden.

Copyright:
Alle Rechte vorbehalten
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