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Die Prasentation der Genussbox fand am 29. September 2010

im Beisein von WKOO-Prasident KommR Dr. Rudolf Trauner,

oy Agrarlandesrat Dr. Josef Stockinger, dem

_ Bezirksstellenobmann der WKO Linz-Land KommR Manfred
’bpx Benischko sowie dem Obmann der Bezirksbauernkammer Linz
ANSEELDEN Lr:git\lohannes Gruber im Anton Bruckner Centrum in Ansfelden

Nahere Informationen erhalten Sie auf Seite 3.

Eine Metastudie aus GroR3britannien weist darauf hin, dass das
Entstehungsrisiko fir Diabetes Typ 2 durch den taglichen
Verzehr von grinem Blattgemise gesenkt werden kann. Das
Forscherteam von der Universitit Leicester hatte sechs
Studien zu den Wirkungen bestimmter Lebensmittel auf das
Erkrankungsrisiko ausgewertet und dabei die Daten von
223.512 Frauen und Mannern einbezogen.

© Maja-Dumat / www.pixelio.de
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Nahere Informationen erhalten Sie auf Seite 5.

Fur nach islamischen Normen hergestellte Lebensmittel gibt es
ein groRes Marktpotenzial in Europa und in der ganzen Welt.
Eine LC-Projektgruppe hat sich unter anderem zum Ziel
gesetzt, die ONR 142000 zu optimieren.

Bildguelle: Hubers Landhend] Néhere Informationen erhalten Sie auf Seite 16.
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1. Aus dem LC-Management

o

35. Beiratssitzung

Am 21. September 2010 fand in der Brauerei Hofstetten in St. Martin im Muhlkreis, die 35. LC-
Beiratssitzung statt. Bei diesem Treffen wurden die neuen Beiratsmitglieder der bestehenden Runde
vorgestellt. Weitere Agendapunkte waren Informationen zum Status Quo der Lebensmittelinnungen
sowie zum LC 00 und der zukinftigen Entwicklung des Netzwerks. Ebenso wurde von den aktuellen
Aktivitaten rund um die EU-Projekte berichtet, an denen der LCOO teilnimmt bzw. voraussichtlich
teilnehmen wird. Beim abschliefenden Betriebsrundgang konnten die Beiratsmitglieder persénlich
einen Blick hinter die Kulissen der Brauerei Hofstetten machen.

Vielen Dank dem Gastgeber!

Bilder: LC 00

Pressegespréach 10 Jahre LC 00

Seit 01. September 2000 ist der Lebensmittel-Cluster OO als brancheniibergreifende Schnittstelle,
Ansprechpartner und Kontakt-Drehscheibe der Lebensmittelwirtschaft tatig.

Anléasslich des 10-jahrigen Bestehens des Lebensmittel-Cluster OO fand am 24. September 2010 in
der WKO Oberosterreich eine Pressekonferenz mit WKOO-Prasident KommR Dr. Rudolf Trauner,
Wirtschaftslandesrat KommR Viktor Sigl und Agrarlandesrat Dr. Josef Stockinger statt. Bei dieser
Konferenz wurden unter anderem die Ergebnisse einer Studie, die anlasslich des Jubilaums
durchgefiihrt wurde, vorgestellt. Die Online Befragung bei den ca. 250 LC-Partnern gab Aufschluss
uber die Zufriedenheit mit der Arbeit des Lebensmittel-Cluster OO und brachte neue Impulse fiir die
Zukunft zum Vorschein.

Bildquelle: WKOO, Fotoatelier Mozart
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Prasentation Ansfelden Genuss Box

Im Jahr 2011 wird in Ansfelden, dem Geburtsort des groRen Komponisten Anton Bruckner, die 00
Landesgartenschau zum Thema ,,Sinfonie in Griin* stattfinden.

Die kulinarische Ergédnzung zu diesem Highlight bieten wunderbare Kostlichkeiten, hergestellt von
kleinen Manufakturen und bauerlichen Traditionsbetrieben aus der Region Linz-Land. Mit diesen
Qualitatsprodukten gestalteten der Bauernladen Ansfelden, der Lebensmittel-Cluster Oberésterreich,
die WKO Linz-Land und die BBK Linz eine Sonderedition der Genussbox. Die Prasentation der
Genussbox fand am 29. September 2010 im Beisein von WKOO-Prasident KommR Dr. Rudolf Trauner,
Agrarlandesrat Dr. Josef Stockinger, dem Bezirksstellenobmann der WKO Linz-Land KommR Manfred
Benischko, dem Obmann der Bezirksbauernkammer Linz Ing. Johannes Gruber sowie dem
Geschaftsfuhrer des Landesgartenschau Dr. Christoph Hauser im Anton Bruckner Centrum in
Ansfelden statt. Die von Florian Holzer und Peter Hirsch ausgewahlten Gaumenfreuden wurden von
den rund 100 Teilnehmern begeistert verkostet.

Bildquelle: Land 00/Anzengruber

September 2010 Seite - 3 -

safi

nnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnnn

4 AGETNE
Genussland
Oberosterreich



2. LC-Partner Tl

Neue LC Partner

Ein herzliches Willkommen den neuen LC-Partnern!

comm-comm.at - Agentur fur Marketing-Kommunikation
COMM e Wérth 20
COMM 4070 Eferding

marketing - kommunikation WWW.comm-comm.at

Intermarket Bank AG, TechCenter Linz

7 Hafenstralle 47-51
L Intermarket Bank #020Linz

www.intermarket.at

Forderungsgemeinschaft Ansfeldner Direktvermarkter
,.Bauernladen Ansfelden*

Bauernladen Himmelreichstralke 8
4052 Ansfelden

www.bauernladen-ansfelden.at

Neugschwandtner Fleischwaren GmbH
Schwemmstrae 10

4323 Miinzbach
www.neugschwandtner.at

Willy Lehmann Markenagentur

H Im Aichetfeld 13
Wil Iy Lehmann 4490 St. Florian

Markenagentur  www.lehmann.co.at
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LC-Partner stellen sich vor

SWS Prazisions- und Ersatzteile GmbH

Die Erfahrung der Mitarbeiter erlaubt es, auch Teile zu fertigen, von
denen keinerlei Unterlagen mehr vorhanden sind. Die Originalteile
(neu oder gebraucht) werden vermessen, analysiert und technische
Zeichnungen neu erstellt. Diese Teile werden dann mit neuesten
Materialien und Techniken gefertigt, um eine noch langere
Haltbarkeit zu gewahrleisten.

Fertigungsbereich:

«Ersatzteile fir Maschinen und technische Anlagen
ePréazisionsteile It. Zeichnung

*CAD gestutzte Produktentwicklung

=Reparaturen und Wartungen

Mit universellen CNC und NC Maschinen (Drehen, Frasen, Schleifen,
Erodieren) werden Einzelteile und Kleinserien nach Kundenwunsch in
den verschiedensten Werkstoffen wie Nirosta, Stahl, NIE-Metalle und
div. Kunststoffen gefertigt.

In Kooperation mit namhaften Partnern werden auch komplexe

einbaufertige Komponenten inklusive Waérme- und
Oberflachenbehandlung, sowie Montage bei garantierter Qualitat
angeboten. !‘-1 - >
| -
LD il
Néhere Informationen zur SWS Prézisions- und Ersatzteile GmbH - %i -
erhalten Sie unter www.lebensmittel-cluster.at B 'g by ﬁ.—

Wollen auch Sie durch ein erstklassiges Firmen- und Produktprofil
auf der LC-Website vertreten sein, so scheuen Sie sich nicht mit uns
Kontakt aufzunehmen! E-Mail: maria.schweighofer@wkooe.at

September 2010 Seite - 5 -
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3. Wussten Sie schon ...?

Nusse, Fisch & Geflugel schonen Herz

Wahrend haufiger Verzehr von rotem Fleisch (Rind, Schwein
oder Lamm) die Wahrscheinlichkeit fir eine Kkoronare
Herzkrankheit erhoht, sind Huhn, Fisch und vor allem Nisse
herzschonendere Eiweilllieferanten. Dies zeigen die neuesten
Ergebnisse der durch viele Einzelanalysen bekannte Nurses'
Health Study.

Fur die aktuelle Analyse wurden 26 Jahre lang insgesamt
84.136 Frauen beobachtet. In dieser Zeit kam es zu 2210
nichttédlichen  Herzinfarkten und 952 entsprechenden
Todesfallen.

© Alexander-Klaus / www.pixelio.de

Es zeigte sich, dass es bei vermehrtem Konsum von rotem Fleisch und fettreichen Milchprodukten
eher zu Herzinfarkten kam als bei einer Erndhrung mit viel Gefliigel, Fisch und Nissen.

Die Forscher errechneten: Bei Ersatz von Fleisch durch Nisse wirde sich das Risiko fur koronare
Herzkrankheiten um 30 Prozent verringern. Kéme statt Fleisch Fisch auf den Tisch, wiirde dies das
Koronarrisiko um 24 Prozent reduzieren. Gefliigel statt Fleisch auf dem Teller brachte rechnerisch
eine Risikoreduktion um 19 Prozent und eine Portion fettarme Milchprodukte immerhin noch eine

Abnahme um 13 Prozent.
Quelle: www.gesundesleben.at

Diabetes: Mit Blattgemuse gegen den Zucker?

Eine Metastudie aus GroR3britannien weist darauf hin, dass das Entstehungsrisiko fir Diabetes Typ 2
durch den taglichen Verzehr von griinem Blattgemise gesenkt werden kann. Das Forscherteam von
der Universitat Leicester hatte sechs Studien zu den Wirkungen bestimmter Lebensmittel auf das
Erkrankungsrisiko ausgewertet und dabei die Daten von 223.512 Frauen und Mannern einbezogen.

Es habe sich gezeigt, dass der téagliche Konsum von grinem
Blattgemise das Risiko, an Typ-2-Diabetes zu erkranken, signifikant
senken kann. Die genauen Auswirkungen des Gemdises auf das
Diabetesrisiko missen laut dem Expertenbericht im "British Medical
Journal" allerdings noch weiter erforscht werden, um das volle
Potenzial dieser Lebensmittel zu ergrinden. Zum grinen Blattgemiise
zahlen Spinat und Grunkohl, aber auch Brokkoli und Karfiol.

Quelle: www.netdoktor.at
© Maja-Dumat / www.pixelio.de
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Beeren helfen "Mullabfuhr-Zellen" im Gehirn

Wer haufig Heidelbeeren, Erdbeeren und Brombeeren isst, sorgt damit
fur ein gutes Gedéchtnis im Alter vor. Denn bestimmte Inhaltsstoffe
von ihnen helfen dem Gehirn dabei, giftige Eiweilie zu zerstéren. Das
berichten Forscher beim Treffen der American Chemical Society. Sie
erhoben die Wirkung von Polyphenolen, die dem oxidativen Stress bei
degenerativen Gehirnerkrankungen, Herzproblemen, Krebs und
anderen Alterskrankheiten entgegenwirken.

© Rainer Sturm / www.pixelio.de

Dass Beeren den Nervenverfall im Alter verzogern und dabei die Lern- und Erinnerungsféhigkeit
aufrecht erhalten, wurde schon friher gezeigt. Nun untersuchten die Forscher die sogenannten
Mikroglia-Zellen. Ahnlich wie eine Mullabfuhr entfernen diese den biochemischen Abfall im Gehirn,
der sonst die Funktion der Neuronen verschlechtert, und rezyklieren ihn. Dieser als "Autophagie"
bezeichnete Prozess funktioniert im Alter immer schlechter, obwohl hier erhdhter Entsorgungsbedarf
besteht.

Am Gehirnmodell einer Maus konnte nun gezeigt werden, dass Extrakte aus Heidel-, Erd- und
Brombeeren die Aktivitat von jenem Protein unterbinden, das im Alter die Autophagie unterbricht.
Somit unterstitzen die Beeren die Arbeit der "Millabfuhr-Zellen®.

Das Interesse der beerenverarbeitenden Industrie an Polyphenolen ist hoch. Die Forscher vom
Technologie-Transfer-Zentrum Bremerhaven arbeiten an einem EU-Projekt, das neben der Wirkung
dieser gesundheitsfordernden Stoffe auch deren Integration in Produkten erforscht. Safthersteller
brauchen etwa die Mdglichkeit, Ruckstande aus der Presse zu verwenden. Der klassische Weg dazu
sind Losungsmittel, die Forscher wollen es jedoch mit Enzymen schaffen, denn das ist schonender.

Quelle: www.derstandard.at

Haftungsausschluss

Bei allen in diesem LC-Aktuell enthaltenen Artikeln handelt es sich um Auszige der unten der angegebenen Quelle genannten Artikel. Da die inhaltliche
Richtigkeit dieser Artikel nicht vollstéandig geprift werden kann, erfolgen alle Angaben ohne jegliche Verpflichtung oder Garantie der LC-Aktuell-
Redaktion. Sie tbernimmt deshalb keinerlei Haftung fur etwaige vorhandene inhaltliche Unrichtigkeiten.

Lebensmittel-Cluster 00 betont ausdriicklich, dass sie keinerlei Einfluss auf die Gestaltung und die Inhalte der gelinkten Seiten hat. Diese Erklarung
gilt fur alle im LC-Aktuell angebrachten Links und fir alle Inhalte der Seiten zu denen Links oder Banner fihren. Eine Haftung fir alle Inhalte der
Seiten, zu denen Links oder Banner fihren, wird nicht tbernommen.
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4. Veranstaltungen

")

LC-Veranstaltungen

LC-Seminar Automatisierung

Intelligente Automatisierungslésungen tragen nicht
nur in GroRbetrieben zur Optimierung der
Prozessablaufe sowie zur Effizienzsteigerung bei.

Anhand von  Anwendungsbeispielen in  der
Lebensmittelwirtschaft lernen Sie bei diesem
Seminar Moglichkeiten der Automatisierung von
Produktionsprozessen kennen, die Sie auch als
kleiner und mittlerer Betrieb bei der Verbesserung
Ilhres Hygienemanagements unterstitzen.

Dariiber hinaus héren Sie bei der Veranstaltung, wie
Automatisierungslésungen zur Effizienzsteigerung
beitragen kénnen, indem innerbetriebliche
logistische  Aspekte in lhrem Unternehmen
gesamtheitlich betrachtet werden.

Nahere Informationen erhalten Sie unter
www.lebensmittel-cluster.at

LC-Informationsveranstaltung Regionalitat

In dieser Informationsveranstaltung, die vom
Lebensmittel-Cluster 00 in Kooperation mit dem
Genussland OO0 organisiert wird, erfahren Sie
Wissenswertes, welche Erwartungen lhre Kunden an
regionale Produkte haben und unter welchen
Voraussetzungen heimische Spezialitdten den Weg
in die Einkaufskdrbe finden.

Ebenso bietet diese Veranstaltung Raum fir einen
Gedankenaustausch  zum Thema Regionalitat
zwischen Handlern und Produzenten.

Nahere Informationen erhalten Sie unter
www.lebensmittel-cluster.at

September 2010 Seite - 8 -
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Freitag, 01. Oktober 2010
09:00 - 12:00 Uhr
WKO Oberosterreich

Teilnahmegebihr: € 50,00

Die Veranstaltung wird unterstitzt von

COPADATA

VERPACKUNGSMASCHINEN
GAMA * FORDERANLAGEN

Dienstag, 12. Oktober 2010
17:00 - 20:00 Uhr
WKO Oberosterreich

Teilnahmegebihr fur LC-Partner und Partner des
Genussland 00: € 50,00
Regulare Teilnahmegebihr: € 90,00

Die Veranstaltung findet in Kooperation mit
Genussland 0O statt

Genussland
Oberodsterreich

WIRTSCHAFTSKAMMER OBEROSTERREICH

P
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Krauter und Gewdrze - traditionelles ““functional food” mit Zukunft

Krauter und Gewiirze sind mit ihren Inhalts- und
Wirkstoffen fur die Lebensmittelwirtschaft
wertvolle Zutaten. In den vergangenen Jahren
wurden zahlreiche Produkte auf den Markt
gebracht, die auf den gesundheitlichen Mehrwert
ausgerichtet sind und auf die funktionalen
Wirkmechanismen von Krautern und Gewilrzen
setzen.

Bei dieser Veranstaltung steht der wissenschaftliche
Aspekt rund um die Wirkweise von Krautern und
Gewlrzen im Mittelpunkt. Die Vortréage der
hochkaratigen Referenten geben Einblick, wie Sie
als Lebensmittelbetrieb bei Produktentwicklung
und -optimierung von den Erkenntnissen wissen-
schaftlicher Forschungstatigkeit profitieren.

Der anschlieBende Diskussionsworkshop zielt darauf

ab, den Innovationsbedarf beim Einsatz von
Krautern und Gewlrzen aus Sicht der
Lebensmittelwirtschaft zu erheben, etwaige

Hemmnisse in der Produktentwicklung aufzuzeigen,
aber auch Erfolgsbeispiele und Lésungsansatze zu
identifizieren.

Nahere Informationen erhalten Sie unter
www.lebensmittel-cluster.at

September 2010
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Dienstag, 19. Oktober 2010
09:00 - 13:00 Uhr
Krautergemeinde Hirschbach im Muhlkreis
Gemeindeamt

Die Teilnahme ist kostenlos!
< > SOUTH EAST p
¥ EUROPE food

Transnational Cooperation Programme rlnnprm -h ON

Die Veranstaltung wird unterstiitzt von

s BERG N
~ |" KRK_UTER

rAuTER S AFTAMELLE
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00 Exporttag 2010

Die jungsten AuRenhandelszahlen belegen, dass der
Exportmotor wieder voll angesprungen ist. Nun gilt
es den frischen Aufwind zu nutzen, neue Markte zu
sondieren und die sich abzeichnenden Chancen im
Ausland aktiv zu ergreifen. Der 00 Exporttag 2010,
am Donnerstag den 4.11.2010 im Palais
Kaufméannischer Verein Linz, unterstitzt Sie dabei.

Aufgrund der hervorragenden Wachstumsprognosen,
der enormen Kaufkraft und der ginstigen
demografischen Entwicklung, bieten kinftig vor
allem die sog. ,,BRIC-Lander* - Brasilien, Russland,
Indien und China - beste Exportchancen. Diese
vielversprechenden Zukunftsmérkte stehen deshalb
beim diesjahrigen OO Exporttag besonders im
Mittelpunkt.

Im Rahmenprogramm der Veranstaltung ist von
17:30-18:30 Uhr ein Branchenseminar zum Thema
»EXportchancen  fir  00. Lebensmittel in
Tschechien* geplant.

Nahere Informationen zum Programm und zur
Anmeldung unter www.exportcenter.at
oder im Export Center 00 Tel 05-90909-3456.

“af
export > center '

OBEROSTERREICH 5

Donnerstag, 04. November 2010
Palais Kaufmannischer Verein

BismarckstraRe 1 / LandstrafRe 49
4020 Linz

Die Teilnahme ist kostenlos!

Oberbank

3 Banken Gruppe

W KO fu

WIRTSCHAFTSKAMMER OBEROSTERREICH

i LAND
OBEROSTERREICH

WK O = Ruul

AUSSENWIRTSCHAFT OSTERREICH

Die Veranstaltungen im Rahmen des LC 00
werden von der

L7Intermarket Bank

unterstitzt.

Herzlichen Dank!

September 2010 Seite - 10 -
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LC-Veranstaltungen Rickblick

Produzententreffen Ansfelden Genuss Box

Am 08. September 2010 wurden die Produzenten der Ansfeldner Genussbox zum ersten
Produzententreffen in Ansfelden geladen.

Bei diesem Treffen stand als erster Programmpunkt das Kennenlernen der einzelnen Produzenten und
Organisatoren im Vordergrund. Danach wurden die Sortimente, Werbemittel bzw. Verpackungen der
Ansfeldner Genussbox vorgestellt. Ebenso informierte Frau Ursula Baumgartner Uber die diversen
Abléufe wie Bestellung, Lieferung, Verkaufsstellen,... Organisatorische Aspekte der Prasentation wie
der Ablauf der Produktverkostungen, Produktinterview, Servicekrafte,... bildeten den Abschluss
dieses Treffens.

Bildquelle: LCOO

BL-ERFA 37

Am 14. September 2010 waren die Mitglieder der BL-ERFA zu Gast bei der Ing. Johann Daxner GmbH
in Wels. Nach einer kurzen BegrifRung durch Herrn DI Christian Daxner personlich und DI Jirgen
Neuhold, Leiter des LCOO prasentierte Herr Dr. Rainer Gagstadter, ACS-Analytical Control Service
GmbH, einen interessanten Impulsvortrag zum Thema “ Bescheidmanagement/ Legal Compliance /
Prifung nach § 82b Gewerbeordnung”.

Danach wurden die Mitglieder der BL-ERFA bei einem Betriebsrundgang eingeladen einen Blick hinter
die Kulissen des Unternehmens zu werfen. Beim abschlielenden, von der Fa. Daxner GmbH
vorbereiteten Imbiss, fand der Abend noch einen geselligen Ausklang.

Herzlichen Dank den Gastgebern!

-l .
Bilder: Ing. Johann Daxner GmbH

September 2010
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Veranstaltungen anderer Anbieter

Seminartitel Datum KE?}: n Veranstaltungsort Ansprechpartner
WIFI-UNTERNEHMER-AKADEMIE
,.Heiles Eisen* Krankenstéande - Der richtige Umgang Mi, 20.10.2010: €139 —- WIEI Linz WIFI-UNTERNEHMER-AKADEMIE, Tel.: 05-7000-7054,
mit Mitarbeitern bei Krankenstanden 16.00 - 20.00 Uhr ’ unternehmerakademie@wifi-ooe.at, Kursnr. 10112c
Leichtigkeit im Umgang mit schwierigen Kunden - Wie Mi, 20.10.2010: €054 - WIEI Linz WIFI-UNTERNEHMER-AKADEMIE, Tel.: 05-7000-7054,
man aus Kritikern Stammkunden macht! 09.00 - 17.00 Uhr ’ unternehmerakademie@wifi-ooe.at, Kursnr. 10210c
Leistungsgrenzen ade - Schopfen Sie Ihr volles Do, 14.10.2010: €249 - WIFI Linz WIFI-UNTERNEHMER-AKADEMIE, Tel.: 05-7000-7054,
Leistungspotential aus 09.00 - 17.00 Uhr ’ unternehmerakademie@wifi-ooe.at, Kursnr. 3955c
Lebenswelt Islam - Glaubensgrundsétze verstehen Do, 04.11.2010: €39.- WIEI Linz WIFI-UNTERNEHMER-AKADEMIE, Tel.: 05-7000-7054,
lernen 18.30 - 20.30 Uhr ! unternehmerakademie@wifi-ooe.at, Kursnr. 9416¢
LVA-Lebensmittelversuchsanstalt
. . Mi, 06.10.2010: . LVA Lebensmittelversuchsanstalt, Blaasstrale 29, 1190
Der interne Auditor 09:00-16:00 Uhr 490,00 Wien Wien, Tel.: 01/36 88 555 - 518, E-Mail: seminare@Iva.co.at
Di, 12.10.2010:
. . 09:00-18:00 Uhr . LVA Lebensmittelversuchsanstalt, Blaasstrale 29, 1190
LMKV intensiv und 880,00 Wien Wien, Tel.: 01/36 88 555 - 518, E-Mail: seminare@Iva.co.at
Mi, 13.10.2010: ’ ” ’ ’ e
09:00-16:00 Uhr
e L. Mi, 20.10.2010: . LVA Lebensmittelversuchsanstalt, Blaasstrale 29, 1190
HACCP - Schwerpunkt Verifikation 09:00 - 16:45 Uhr 490,00 Wien Wien, Tel.: 01/36 88 555 — 518, E-Mail: seminare@Iva.co.at
HACCP a la carte - die Eigenkontrolle in der Do, 21.10.2010: 490,00 Wien LVA Lebensmittelversuchsanstalt, Blaasstral3e 29, 1190
Gastronomie und Gemeinschaftsverpflegung 09:00 - 17:00 Uhr ’ Wien, Tel.: 01/36 88 555 - 518, E-Mail: seminare@Iva.co.at
. . . Do, 04.11.2010: . LVA Lebensmittelversuchsanstalt, Blaasstrale 29, 1190
Sensorik alkoholfreier Getranke 09:00-17:00 Uhr 490,00 Wien Wien, Tel.: 01/36 88 555 - 518, E-Mail: seminare@Iva.co.at
Lebensmittelakademie
. N . Mo, 04.10.2010 . M Lebensmittelakademie des 6sterreichischen Gewerbes,
LM - Kennzeichnung fur Konditorwaren Keine Angaben Guglhof/00 Tel.: 05-90900-3634, Im-akademie@wko.co.at
. . . . . Lebensmittelakademie des dsterreichischen Gewerbes,
Lebensmittelkennzeichnung Mi, 03.11.2010 Keine Angaben St. Polten Tel.: 05-90900-3634, Im-akademie@wko.co.at
WKO Oberdsterreich
. . N . i Service-Center, Wirtschaftskammer 00, Hessenplatz 3,
ideenREICH in Oberdsterreich - 05.10.2010: 69,00 Steyr 4020 Linz, Tel.: 05-90909-2909, Fax: 05/90909-3589,
Treffsicher zum Innovationserfolg 13:00 - 18:00 Uhr
E sc.veranstaltung@wkooe.at
September 2010 Seite 12




Wirtschaftskammer OO, TIM - Technologie- und

07.10.2010: . Innovations-Management, Hessenplatz 3, 4020 Linz, Tel.:
Sprechtag Markt.Chancen. Check 10:00 - 17:00 Uhr 48,00 Linz 05-90909- 3548, Fax: 05/90909-3549, Frau Sabine Kobler,
E sabine.kobler@wkooe.at
. . ) Wirtschaftskammer 00, Hessenplatz 3, 4020 Linz, Tel.: 05-
Industrie-Forum “Produktion” - Manufacturing Do, 14.10.2010: . ’ T
Excellence bei SKE 14-00-17-30 Uhr kostenlos Steyr 90909- 4221, Fax: 05/90909-4239, Frau Karin Kneidinger,

E karin.kneidinger@wkooe.at

September 2010
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Messen und internationale Veranstaltungen

Sabah International
Expo SIE 2010

Konferenz und Ausstellung
auf der Fachmesse fur
Industrie, Landwirtschaft
und Immobilien

14. - 18.10.2010
Kota Kinabalu, Malaysia

SIAL 2010

Internationaler
Lebensmittelsalon

17.-21.10.2010
Paris, Frankreich

BIO & ECO EXPO 2010

Ausstellung fir Lebensmittel,
Getranke, Produkte und
Technologien

17.-20.11.2010
Sofia, Bulgarien

Marktplatz Osterreich
Lebensmittel 2010

MatchMaking-Veranstaltung
fur dsterreichische
Lebensmittelfirmen und
internationale Einkaufer
des Lebensmitteleinzel-
sowie GrofRhandels

15.11.2010
Wien, Osterreich

27. ISRAFOOD 2010

GroRte internationale
Fachmesse fur
Nahrungsmittel und
Getranke,
Lebensmittelverpackung
und Hotelausristung in
Israel

22.-24.11.2010
Tel Aviv, Israel

ISM 2011 in KoIn

Internationale
StRwarenmesse

30.01. - 02.02.2011
Ko6In, Deutschland

September 2010
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5. LC-Partner-News

Ideenreiche Brot- und Krapfen-Welt

2
-

© backaldrin, Abdruck honorarfrei:
Mini-Holunder-Krapfen

September 2010

Auf dem Sudback-Messestand von backaldrin stehen die Marken
PURPUR®, Bibelbrot® und Kornspitz® im Rampenlicht. Das
Familienunternehmen prasentiert eine zusatzliche Brotidee mit
PurPur®Weizen, einen neuen Backgrundstoff fiir eine weitere
Brotneuheit sowie Bibelbrot® mit den Zutaten aus dem Buch der
Biicher. Snack-Ideen mit Kornspitz® & Co holen sich die Besucher

in einer eigenen Bar. Krapfen-Liebhaber kommen in der Krapfen-
Welt bei 18 Variationen ins Staunen und Schmecken.

Nahere Informationen: www.lebensmittel-cluster.at
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6. Kooperationsprojekte

Halal Lebensmittel - Anforderungen an die Lebensmittelkette ONR 142000

Fur nach islamischen Normen hergestellte Lebensmittel gibt es groRes Marktpotenzial in Europa und in der
ganzen Welt. Bisher waren die Kriterien fir die Herstellung solcher Produkte nicht ausreichend oder
mangelhaft definiert. Das Austrian Standard Institute hat diese Licke mit einer Norm (ONR 142000)
gefullt. In dieser Norm ist exakt geregelt, was erlaubt (halal) ist.

Da der Halal-Markt ein stark wachsender ist, wollen die LC-Partner Neugschwandtner Fleischwaren GmbH,
Hubers Landhendl GmbH und die Moser & Co Ges.m.b.H. die bestehende Norm optimieren, sodass eine
weltweite Anerkennung mdoglich  wird. Es sollen im Rahmen des Projektes zusatzliche
Sondierungsgesprache mit Exportlandern gefuhrt werden, um dem langfristigen Ziel einer weltweit
einheitlichen Norm n&aher zu kommen. Die in der Norm geforderten Malinahmen zur Herstellung von Halal-
Lebensmitteln sollen im Laufe des Projektes firmenintern mit externen Experten umgesetzt werden.

Einen Schwerpunkt bildet hierbei die Kooperation der Lebensmittelproduzenten, die im Rahmen des
Projektes in regelmaligen Kooperationsmeetings Benchmarking betreiben. Weitere Kernthemen werden
Prozessoptimierungen, Qualitatssicherung, mdgliche Bearbeitung neuer Markte im In- und Ausland (Aufbau
von Export-Know how fir islamische Markte), neue Ausrichtung der Unternehmen etc. sein.

Bildquelle: Hubers Landhendl
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7. Partnerborse

Projektpartner zur Umsetzung einer kostengiinstigen, effektiven Frihwarnung fur ausgewahlte
Unternehmensrisiken gesucht

Problemstellung: zahlreiche Firmen in der Lebensmittelwirtschaft haben die Notwendigkeit erkannt,
Uber die reine Lebensmittelsicherheit hinaus, betriebliche Vorkehrungen fir eine weitegefasste
Unternehmenssicherung zu treffen, z.B. in Bereichen wie Personal, Informationsschutz, Compliance,
Lieferkette oder Strategie. Die Umsetzung geeigneter Vorkehrungen scheitert vielfach an fehlenden
kostengtinstigen Methoden fir die Organisation einer effektiven Frihwarnung. Winschenswert wére
zumal branchen- bzw. firmenspezifische Bewertungen von externen und internen Risikofaktoren, die
derzeit meist ad hoc und nicht systematisch erfolgen.

Projektziele: die Umsetzung einer kostengtinstigen, effektiven Friihwarnung fur ausgewahlte
Unternehmensrisiken; Treffen von wirksamen organisatorischen Vorkehrung fir die Bewaltigung
dieser Risiken; Moglichkeiten und Vorteile einer Kooperation beteiligter Firmen erortern und
praktisch probieren; Erfahrung mit einer methodischen Unternehmenssicherung sammeln und
austauschen; nachste Schritte vereinbaren.

Nahere Informationen erhalten Sie bei:

Information Professionals GmbH, Klebinger Strasse 7, D-83395 Freilassing
Telefon: 0049 (0) 86 54 / 77 83-14, Fax: 0049 (0) 86 54 / 77 83-13,
E-Mail: J.Thompson@infopro-gmbh.de

Wir mochten darauf hinweisen, dass das Vermittlungsservice im Rahmen der Partnerboérse
ausschlieBlich LC-Partnern zur Verfigung steht!

Technologieangebot:

“Neuartiger Transportcontainer fur Lebensmittel mit innovativem Vakuum-System*

Kurzfassung:

A Spanish company working in the food transportation sector has designed and patented a container
with an innovative vacuum system, helping the food preservation while being transported. The
vacuum sealing system is manually operated, using a double lid mechanism that extracts the air from
inside until reaching the requested pressure. The company is interested in reaching licensing
agreements or selling the patent, but it’s open to other technical cooperation agreements.

Nahere Informationen zum Angebot:

ey LIECI=

http://www.enterpriseeuropenetwork.at/marktplatz/index.php?file=bbs-show.php&bbsref=10
29G6 31BQ
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Technologienachfrage:

»Innovative Verpackung fur Schokoladeriegel gesucht**

Kurzfassung:

A large US company is looking for proposals for a protective packaging solution that will minimize or
prevent melting of chocolate bar confections in warm or hot climates. They are interested in
development contract for proof of concept leading to commercial scale up, exclusive licensing,
supplier agreement, etc.

Nahere Informationen zur Nachfrage:

http://www.enterpriseeuropenetwork.at/marktplatz/index.php?file=bbs-show.php&bbsref=10 uUs
87GA 319G
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Weitere Kooperationsangebote und -anfragen finden Sie in der internationalen Technologiedatenbank
des Enterprise Europe Network unter

http://www.enterpriseeuropenetwork.at/marktplatz/index.php?file=start 11.php

Bei der Bereitstellung der Datenbank arbeitet der LC OO mit der CATT Innovation Management GmbH
(regionaler Partner im Enterprise Europe Network) zusammen.

Nutzen Sie die Mdglichkeit, in der Datenbank nach innovativen Technologien zu suchen. Verwenden
Sie dazu entweder Stichworter (in Englisch) oder suchen Sie in den einzelnen Technologiesektoren

Biologie/Biotechnologie
Landwirtschaft
Lebensmitteltechnologien
Lebensmittelqualitéat
Erndhrung und Gesundheit

Automatisch auf Ihre Interessen zugeschnittene Informationen tber Technologieangebote und -
anfragen erhalten Sie unter folgendem Link:

http://www.enterpriseeuropenetwork.at/marktplatz/index.php?file=insert.php.

L S O e e S e de od s ed ddd et e dd dddds b e s e e e de e dd
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8. Impressum

Medieninhaber, Herausgeber und Redaktion: Wirtschaftskammer 0O, Lebensmittel-Cluster OO,
4020 Linz, Hessenplatz 3, Tel.: 05-90909-3553, Fax: 05-90909-3549, lebensmittel-cluster@wkooe.at

Offenlegung nach § 25 Mediengesetz:

Wirtschaftskammer Oberosterreich

Sitz:

Tatigkeitsbereich:

4020 Linz, Hessenplatz 3

Telefon: +43 (0)5 90 909

Email: wirtschaftskammer@wkooe.at
Email: lebensmittel-cluster@wkooe.at

Interessenvertretung  sowie  Information, Beratung und
Unterstiitzung der jeweiligen Mitglieder als gesetzliche
Interessenvertretung.

Der Lebensmittel-Cluster OO bietet seinen Partnerbetrieben
Dienstleistungen im Bereich Information & Kommunikation,
Koordination & Kooperation, Marketing & PR und Qualifizierung
an.

Richtung der Website (,,Blattlinie): Férderung der Ziele des Tatigkeitsbereiches

Im Hinblick auf die technischen Eigenschaften des Internets kann keine Gewahr fir die Authentizitat,
Richtigkeit und Vollstandigkeit der im Internet zur Verfiigung gestellten Informationen Gbernommen

werden.

Copyright:
Alle Rechte vorbehalten
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