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Bei diesem Projekt geht es um die Entwicklung 
eines Pizzaofens, der in einem sog. Pizzaautomaten 
zum Einsatz kommen soll. Der Pizzaautomat (die 
BistroBox) ist dabei ähnlich wie ein 
Getränkeautomat zu bedienen und schafft es unter 
zwei Minuten, per Knopfdruck, ein warmes 
Pizzastück vollautomatisch, essfertig zu servieren. 
Auf einem Pappteller bekommt der Kunde das 
Pizzastück in der Größe von 12x20 cm serviert. Die 
Pizzastücke müssen dabei innerhalb kürzester Zeit 
vom gekühlten Zustand essfertig gebacken werden. 
 
Es kann kein handelsüblicher Ofen aufgrund der 
hohen Anforderungen in Bezug auf Backzeit und 
Backergebnis verwendet werden. Der Firma 
BistroBox, die auch hinter der Entwicklung des 
Pizzaautomaten steht, ist es gemeinsam mit den 
Kooperationspartnern Aumayr GmbH und PIZZA 
PRESTO Produktions- und Vertriebsgesellschaft 
m.b.H. gelungen, eine neuartige Ofeneinheit zu 
entwickeln. Diese soll für die Serienreife optimiert 
werden. 
 

 
„Dieses Kooperationsprojekt gab uns die Möglichkeit zu einem enormen Entwicklungsfortschritt und 
gleichzeitig die erste Chance mit einem serienreifen Produkt in den fast unberührten Markt der 
Warmverpflegungsautomaten einzusteigen“ 
 
 

DI (FH) Klaus Haberl 
BistroBox GmbH 

 
Projektlaufzeit: Juli 09 – Juni 10 



  

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 

Nähere Informationen und Auskünfte unter: 
 
 
 

www.lebensmittel-cluster.at 
 
 
 
Der LC OÖ wird von der Intermarket Bank unterstützt.     Herzlichen Dank!  

Projektergebnisse 
 
 

 
 Entwicklung einer Ofeneinheit, mit der in 70 

Sekunden ein essfertiges Stück Pizza 
gebacken werden kann.  

 
 Einstieg in ein neues, viel versprechendes 

Marktsegment. 
 

Weiterführender Nutzen 
 

 
 
 Auch international wird ein sehr großes 

Potential gesehen. 
 
 Erste Gespräche mit potenziellen Kunden wie 

international agierenden Tankstellen- 
betreiberketten. 

 
 Die Fertigungspartnerschaft wird auch in 

anderen Bereichen weiter intensiviert. 
 

 Aufgrund der neu gewonnenen Erkenntnisse 
könnte eine neue Art von Pizza entwickelt 
werden. 

 
 

 


