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Viele Betriebe der oberösterreichischen  
Lebensmittelwirtschaft sind neben dem so 
genannten Tagesgeschäft nicht nur ständig 
bemüht, bestehende Kunden mit hervorragenden 
Erzeugnissen zu verwöhnen, sondern sind auch 
bestrebt, ihr Kundenpotential zu erweitern und 
die Wünsche zukünftiger Kunden mit neuen 
Produkten und Ideen zu erfüllen. 
 
Im Rahmen des Projektvorhabens Kooperations- 
und Qualitätsmanagement mit 
Fortbestandssicherung haben sich drei  
Getreide-Mühlenbetriebe dem Aufbau eines 
gemeinsamen Qualitätsmanagementsystems 
gewidmet. 
 
Des Weiteren erfolgten in diesem Zusammenhang 
eine Optimierung der Produktions- und 
Verfahrensschritte, eine Straffung der 
Prozessabläufe sowie eine gemeinsame 
Produktzusammenstellung. In Zukunft ist auch 
die Erschließung neuer Märkte beabsichtigt. 

„In Zusammenarbeit mit den zwei Projektpartnern war die Abstimmung des Produktangebots, der 

Fertigung und des Verkaufs das vorrangige Ziel. Zusätzlich wurden auch gemeinsame 

Entwicklungskonzepte erstellt.“  

 
 

Anton Witzmann 
Witzmann Mühle GmbH & Co KG 

 
 

 
Projektlaufzeit: Dez. 04 –Dez. 06 

Einführung eines Qualitätsmanagementsystems. 



  

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 

Nähere Informationen und Auskünfte unter: 
 
 
 

www.lebensmittel-cluster.at 
 
 
 
Der LC OÖ wird von der Intermarket Bank unterstützt.     Herzlichen Dank! 

Projektergebnisse 
 
 

 Intensive Schulungen der Mitarbeiter im 
Bereich Qualitätsmanagement. 

 
 Erstellung von Handbüchern, Formularen, 

Verfahrensanleitungen und Konzepten.  
 
 Die Qualifizierung und die Zertifizierung 

konnte mit hoher Punktzahl erreicht werden.  
 
 Produktumsatzerhöhung durch neue 

Geschäftspartner. 
 
 Stärkung der Wettbewerbsfähigkeit sowie 

Absatzsicherung. 
 
 Durch Audits von Kunden werden die internen 

Betriebsabläufe und Kontrollmaßnahmen 
laufend überprüft. 

 
 Verbesserung und Vertiefung des 

Umsatzvolumens ohne zusätzliche 
Neuinvestitionen. 

 
 Alle Unternehmen haben innerbetriebliche 

Umbauarbeiten durchgeführt. 
 

Die qualitative und quantitative Erfolgsarbeit 
ist durch das Sichern aller Verfahrensabläufe, 
Arbeitswege, Arbeitsschritte sowie durch den 
eingeführten laufenden Erneuerungsprozess 
deutlich gebessert worden 

Weiterführender Nutzen 
 
 
 Eine kooperative Zusammenarbeit wurde bei 

den Produkten Mahlroggen, GMO-freie 
Sojabohne und Lupine für Speisezwecke 
gefunden. 

 
 Die Qualitätssicherung für „Troadbäcker“ 

wurde ausreichend geschaffen. 
 
 Eine Vernetzung und Ausweitung auf neue 

Geschäftspartner und Geschäftsfelder ist 
möglich. 

 
 Gewährleistung für einen gesicherten 

Produktabsatz in verschiedenen Ländern. 
 
 Laufende Information der Geschäftspartner 

von der Qualifikation der Unternehmen. 
 
 Einführung von neuen Innovationen. 
 
 Mitwirken bei einschlägigen 

Fachveranstaltungen für 
Futtermittelhersteller und 
Lebensmittelbetriebe. 


