PROJEKTBLATT

OptiCell

»-Mit dem Produkt OptiCell wurde ein Rohfasertrdger aus Lignozellulose etabliert, der eine
synergistische Kombination fermentierbarer und nicht fermentierbarer Faseranteile enthalt. Er weist
somit alle Vorteile der herkdmmlichen Lignozelluloseprodukte auf, erzielt aber dariiber hinaus noch

weitere ernahrungsphysiologisch giinstige Wirkungen.*

DI Helmut Grabherr
Agromed Austria GmbH

Projektlaufzeit: Mai 07 - Juli 08

Der Rohfaseranteil im Futtermittel ist von
wesentlicher Bedeutung fir Gesundheit und
Wohlbefinden von Nutz-, Heim- und Hobbytieren.
Es stehen verschiedene Rohfasertrager zur Agromed Austria GmbH
Verfugung, die ernahrungs-physiologisch Vor- und agrome Bad Hallerstr. 23
Nachteile aufweisen. Die Rohfasertrager natural effects 4550 Kremsmiinster
enthalten unterschiedlich hohe Anteile an
fermentierbarer und nicht fermentierbarer Faser.

Manche Rohfasertrager koénnen stark Mykotoxin
belastet sein oder wirken sich unginstig auf den

Mineralstoffhaushalt der Tiere aus. Der Einsatz ing. Johones P 0 m e ¢ Eps  Ing. Johannes Pomer
von Lignozellulose als nicht fermentierbarer, i ull Walzwerkstr. 19
mykotoxinfreier ~Rohfasertrager ist in der Wozsat 19, 405 Toun @ 4050 Traun

Nutztiererndhrung Stand der Technik.

Die LC-Partner Agromed Austria GmbH,
Einzelunternehmer Ing. Johannes Pémer und das
Institut  fur  Erndhrung, Department fir
offentliches Gesundheitswesen an der
Veterinarmedizinischen Universitat Wien konnten
mithilfe  dieses  Kooperationsprojektes ein
innovatives Produkt, das eine Kombination
fermentierbarer und nicht fermentierbarer
Faseranteile enthalt, entwickeln und auf den
Markt bringen.

Veterinarmedizinische
Universitat Wien
Veterinarplatz 1

1210 Wien
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Projektergebnisse Weiterfihrender Nutzen
e Starkung der Wettbewerbsfahigkeit durch e Das Kundenpotenzial der Kooperationspartner
Absatzsicherung von neuen Produkten. konnte erhdht werden.
e Durch die teilweise geringflgigen e Sicherung der vorhandenen Arbeitsplatze.
Investitionen war es mdoglich regionale
Produkte herzustellen. e Aufbau weiterer Kooperationsschritte
e Neue Moglichkeiten und  geschaftliche e Erweiterung der Geschéaftsbeziehungen im In-
Aktivitaten konnten gesichert und und Ausland.
Neuabnehmer gefunden werden.
) o ) e (Gemeinsame Trainings- und
e Die HACCP-Qualifizierung hat bei den SchulungsmaRnahmen, um zusatzlich
Projektpartnern die Markt- und Innovationen und Ideen auszuloten und um
Absatzsicherung in AMA-Gltesiegelbetrieben zukunftige Produktionsmdglichkeiten

bewirkt. realisieren zu kdnnen.

e Erweiterung des betrieblichen Know-hows.

e Durch diese Kooperation konnten die
Betriebsanlagen optimal ausgelastet werden.

e Einflhrung neuer Produktsortimente auf den
Markten.

e UmweltmaBnahmen und Sicherung der
Arbeitsplatze konnten durch Darstellung der
Ablaufe, Dokumentation und
Ruckverfolgbarkeit garantiert werden.

Nahere Informationen und Auskinfte unter:

www.lebensmittel-cluster.at

Der LC 00 wird von der Intermarket Bank unterstiitzt. Herzlichen Dank! z 7Intermarket Bank
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