PROJEKTBLATT

Qualitatsbestimmung, Rickmeldung und Aufbau
einer kontrollierten Schweinefleischproduktion

,»Wir reagieren mit diesem Projekt auf die steigende Nachfrage nach kontrolliertem und qualitativ
hochwertigem Schweine-fleisch. Damit setzen wir einen Schritt, um unsere Betriebe und deren
Wettbewerbsfahigkeit durch Produkt- und Prozessinnovationen sowie Nutzung von Synergien zu

sichern und zu starken.“

Karl Wirthinger
Wirthinger Karl

Projektlaufzeit: Mai 01 -Dez. 01

Aufgrund von  Qualitatsproblemen in der
heimischen  Fleischwirtschaft  (ungentigende
Kontrollen der Fleisch- und genetischen
Beschaffenheit) hatten sich die beteiligten o )
Partner zum Ziel gesetzt, einerseits ein Ginzinger Electronic
Messgerat zur pH-Wert-, Leitfahigkeits- und Systems GmbH
Temperatur-Messung  zu  entwickeln,  und Z;?;Wgass.eg .
. . . eng im Innkreis
andererseits gemeinsam mit
landwirtschaftlichen Betrieben tber die
Anhebung der inneren Fleischqualitdt ein
Markenfleischprogramm zu etablieren.

Hybeda GmbH
St. Georgen 46
4982 St. Georgen

Weiteres Ziel war es durch ein neu installiertes
Ruckmeldesystem bezlglich der Qualitat von
Schweineinnereien  zwischen Schlacht- und

landwirtschaftlichen Betrieben die 60\ Wiirthinger Karl
Pettenbach 91

Fleischqualitat zu optimieren. COI T[io L 4643 Pettenbach

Das speziell auf Kundenbedirfnisse der
Fleischwirtschaft angepasste Gerat soll sowohl im
In- als auch im Ausland vertrieben werden.
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Projektergebnisse

Die  genetischen  Voraussetzungen  der
Zuchttiere wurden weiterentwickelt und die
Zusammensetzung der
Futtermittelrezepturen optimiert.

Durch eine spezielle Auswertesoftware sind
sofortige Ruckschlusse auf die
Schweinefleischproduktion méglich.

Schaffung eines weiteren Standbeines, um
kinftig ein  komplettes System der
Markenfleischproduktion anzubieten.

Moéglichkeit alternative Futtermittel,
garantiert frei von Leistungsférderern, auch
im Ferkelbereich anzuwenden. Die Ergebnisse
kénnen sofort und sicher geprift werden.

Erweiterung des bestehenden
Messgeratesortiments um
pH- Wert und Leitfahigkeitsmessung.

Durch die Modulbauweise, in Hard- und
Software, ist eine schnelle Reaktion auf
Markterfordernisse = mdglich, was eine
Absicherung des Unternehmens bedeutet.

Imageaufbau als kompetenter
Ansprechpartner und als Problemldser im
Bereich Warenanalyse.

Dem oberosterreichischen Lebensmittelmarkt
wird eine gleich bleibend hohe
Fleischqualitat, welche Verarbeitungsverluste
minimiert, sowie ein einfach zu bedienendes
Messgerat, womit die Betriebe in der Lage
sind, schnell und sicher die Rohstoffauswahl
fur den am geeignetsten Verwendungszweck
zu finden, angeboten.

Weiterfuhrender Nutzen

Nutzung der gewonnenen Erkenntnisse.

Durch die Weiterentwicklung des Messgeréates
verlangert sich der Produktlebenszyklus.

Zeitgewinn bei Ersatz-teilen und
Reparaturen, da die Gerédte in Osterreich
produziert werden.

Bessere Servicepolitik

Nahere Informationen und Auskiinfte unter:

www.lebensmittel-cluster.at

Der LC 00 wird von der Intermarket Bank unterstiitzt.
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Herzlichen Dank!
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